


 1997 yılında porselen üzerine dekorlama yaparak başladığımız iş hayatımıza, 2005 

yılında endüstriyel mutfak ve set üstü ekipmanları satışlarımız, 2017 yılında kurduğumuz 

paslanmaz imalat atölyemiz, 2019 yılında kurduğumuz ahşap sunum ürünleri imalat 

atölyemiz ile sektörümüze hizmet vermekteyiz.

 Ülkemizde ve başta Avrupa ülkeleri olmak üzere dünyanın birçok ülkesinde yerel ve 

zincir markaların otel, restoran, cafe, bar ve catering mutfaklarını kendi atölyemizde imal 

ettiğimiz 304 krom paslanmaz çelik ürünlerimiz ve bayiliklerini yaptığımız markaların 

endüstriyel saklama, hazırlık ve pişirme ekipmanları ile projelendirerek anahtar teslim 

sunuyoruz.

 Bu projelerin bitmiş ürün sunumlarında kullanılacak porselen, cam ve metal ürünleri, 

kendi atölyemizde tasarlayıp imal ettiğimiz ahşap sunum ürünlerimizi ve kendi serigrafi 

atölyemizde hazırladığımız baskılarla porselen, cam, metal ve ahşap üzerine dekorlama 

hizmetlerimizi de ISO 9001 ve IAS belgelerimiz ile sunmaktayız.

 

 İçinde bulunduğumuz topluma, ülkemize ve dünyaya değer katacak her projede 

alanında uzman ve tecrübeli çalışma arkadaşlarımızla, iki mağazamız ve 3 bin metrekare 

imalat tesisimiz ile kalitemizden ve yaptığımız işe duyduğumuz saygıdan ödün vermeden 

sizlere hizmet etmeye devam edeceğiz.
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- Lpg ve Ng ile çalışabilme özelliği.
- Magnet emniyet ventilli musluklar.
- Darbelere karşı dayanıklı üst döküm.
- Dökme demir çift yanışlı brülörler.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Lpg or Natural Gas.
- Magnet safety gas valve 
and thermocouple.
- Heavy duty top cast iron.
- Cast iron double burners.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimensions Güç / Power Tüketim / Consumption

AGO-473
Gazlı Ocak 2 Brülörlü
Gas Cooker 2 Burners

400x730x300 mm 12,6 Kw
(ng): 1,19 m³/h

(lpg): 10,836 kg/h

AGO-873
Gazlı Ocak 4 Brülörlü
Gas Cooker 4 Burners

800x730x300 mm 25,2 Kw
(ng): 2,38 m³/h

(lpg): 21,672 kg/h

AGO-1273
Gazlı Ocak 6 Brülörlü
Gas Cooker 6 Burners

1200x730x300 mm 37,8 Kw
(ng): 2,95 m³/h

(lpg): 32,508 kg/h

Gazlı Ocaklar Elektrikli Benmariler

Elektrikli Makarna Haşlama Elektrikli Fritözler

Cookers with Gas Benmaries with Electric

Pasta Cooker with Electric Fryers with Electric

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimens. Güç / Power Enerji / Energy

AMP-473
Elektrikli Makarna Haşlama
Electrical Pasta Cooker

400x730x300mm 5 Kw 400V  V

AMP-873
Elektrikli Makarna Haşlama
Electrical Pasta Cooker

800x730x300mm 10 Kw 400V  V

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimens. Güç / Power Enerji / Energy

AEF-473
Elektrikli Makarna Haşlama  (6 Lt)
Electrical Pasta Cooker

400x730x300mm 9 Kw 400V  V

AEF-873
Elektrikli Makarna Haşlama (2 x 6 Lt)
Electrical Pasta Cooker

800x730x300mm 18 Kw 400V  V

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimens. Güç / Power Enerji / Energy

ASB-473
Elektrikli Benmari
Electrical Bainmarie

400x730x300mm 1,5 Kw 220  V

ASB-873
Elektrikli Makarna Haşlama
Electrical Pasta Cooker

800x730x300mm 3 Kw 220  V

- Termostatik kontrol.
- Paslanmaz çelik sepetler.
- Su doldurma musluğu.
- Tahliye musluğu ile su boşaltma.
- Taşan su tahliye sistemi.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Termostatik kontrol.
- Paslanmaz çelik sepetler.
- Su doldurma musluğu.
- Tahliye musluğu ile su boşaltma.
- Taşan su tahliye sistemi.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Thermostatic control.
- Stainless steel baskets.
- Water filling tap.
- Discharge valve.
- Overflow drainage system.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

- Thermostatic control.
- Stainless steel baskets.
- Water filling tap.
- Discharge valve.
- Overflow drainage system.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

- Kapasite; 1 adet 1/1 Gn 
- Termostatik kontrol.
- Tahliye musluğu.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Capacity; 2 piece 1/1 Gn .
- Thermostatic controller.
- Drainage valve.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

Cookers Cookers
Pişiriciler Pişiriciler
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Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimensions Güç / Power Enerji / Energy

APD-473
Elektrikli Patates Dinlendirme
Electrical Chips Scuttle

400x730x300 mm 0,65 Kw 220  V

Patates Dinlendirme Gazlı Yarı Oluklu Izgaralar

Elektrikli Izgara Amerikan Izgaralar Gazlı

Chips Scuttle Unit Gas Grill Smooth + Ribbed Plate

Pasta Cooker with Electric America Vapor Grill with Gas

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimens. Güç / Power Enerji / Energy

AEI-473
Elektrikli Izgara Düz Pleyt
Electrical Grill Smooth Plate

400x730x300mm 5,1  Kw 400V  V

AEI-873 / N
Elektrikli Izgara Komple Oluklu Pleyt
Electrical Grill Ribbed Plate

800x730x300mm 10,2 Kw 400V  V

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimensions Güç / Power Tüketim / Consumption

AAIG-873
Amerikan Gazlı Sulu Izgara
America Gas Vapor Grill

800x730x300mm 18  Kw
(ng): 2,13 m³/h
(lpg): 1,41 kg/h

AAIG-1273
Amerikan Gazlı Sulu Izgara
America Gas Vapor Grill

1200x730x300mm 24 Kw
(ng): 2,77 m³/h
(lpg): 1,88 kg/h

Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimensions Güç / Power Tüketim / Consumption

AGI-1273/ND
Gazlı Yarı Oluklu  Izgara 
Gas Grill Smooth+Ribbed Plate

1200x730x300mm 18,9  Kw
(ng): 1,8 m³/h

(lpg): 1,488 kg/h

- Termostatik kontrol.
- Paslanmaz çelik sepetler.
- Su doldurma musluğu.
- Tahliye musluğu ile su boşaltma.
- Taşan su tahliye sistemi.
- Kolay temizlenebilir ve hijyeniktir.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Thermostatic control.
- Stainless steel baskets.
- Water filling tap.
- Discharge valve.
- Overflow drainage system.
- Easy to clean and hygienic.
- Stainless steel body.

- Kızartılmış patateslerin sıcak bekletilmesinde ve
yağların süzülmesinde kullanılır.
- Infrared seramik ısıtıcı.
- Havuzda kızartma yağının süzülmesi için maksimum verim sağlayan 
özel form.
- Üst tabla kalınlığı 1.2 mm, gövde 1 mm paslanmaz çelik.

- Operates in order to keep fries warm and drain oil.
- Infrared ceramic heater.
- Special form on the container, provides maximum
efficiency in order to drain oil.
- Top plate thickness 1.2 mm, body 1 mm stainless steel

- Buharlaştırma kabini sayesinde daha verimli pişirme.
- Lpg ve Ng ile çalışabilme özelliği.
- Magnet emniyet ventilli ve pilotlu musluklar.
- Paslanmaz çelik gövde.
- Tam modüllerde iki bölgeli ısıtma.
- Her brulör için piezo çakmak ile kontrol.
- Pik döküm ızgara.

- Steamer cabinet provides fertile cooking.
- Lpg or Natural Gas.
- Magnet safety gas valve and pilot flame.
- Stainless steel body.
- Two seperate heating zones.
- Piezo electric ignition system for each burner.
- Cast iron grill.

- Lpg ve Ng ile çalışabilme özelliği.
- Magnet emniyet ventilli ve pilotlu musluklar.
- Tam modüllerde iki bölgeli pişirme.
- Her brulör için Piezo çakmak ile kontrol.
- Çıkarılabilir yağ toplama haznesi.
- Üst tabla kalınlığı 1.2 mm, gövde 1 mm paslanmaz çelik.

- Lpg or Natural Gas.
- Magnet safety valves with pilot.
- Two seperate heating zones.
- Piezo electric ignition system for each module.
- Removable oil collection drawer.
- Top plate thickness 1.2 mm, body 1 mm stainless steel.

Cookers Cookers
Pişiriciler Pişiriciler
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Kod / Code Model / Description Ebatlar / Dimensions Güç / Power Tüketim / Consumption

AYOG-60
Gazlı Yer Ocağı
Floor Type Gas Cooker

600x740x590 mm 19  Kw
(ng): 2,0 m³/h

(lpg): 16,337 kg/h

AGO-70
Gazlı Yer Ocağı
Floor Type Gas Cooker

700x850x590 mm 30 Kw
(ng): 3,17  m³/h

(lpg): 25,795 kg/h

Gazlı Yer Ocaklar
Floor Cookers with Gas

Cookers
Pişiriciler
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Ovens
Fırınlar

Ovens
Fırınlar

Kod / Code Ebatlar / Dimensions Güç / Power Kapasite / Capacity
 XEVC-0311-E1RM  750x783x538  5 Kw 3 x GN 1/1

 XEVC-0511-EPRM  750x783x675  9,3 Kw 5 x GN 1/1

 XEVC-0711-EPRM  750x783x842  11,7 Kw 7 x GN 1/1

 XEVC-1011-E1RM  860x1145x1162  30,8 Kw 10 x GN 1/1

 XEVL-2011-E1RS  882x1207x1866  65 Kw 20 x GN 1/1

- 7” dokunmatik cam kontrol paneli
- Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı
- MIND.Maps™ teknolojisi ile pişirme işlemini ekrana çizebilme özelliği
- 5 farklı otomatik yıkama özelliği
- 384 program kayıt edebilme özelliği
- Çift camlıdır
- DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlılık kazandırmak için nemi pişirme 
odasından etkili bir şekilde dışarı atar
- AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa pişirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar
- STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile pişirme imkanı
- CLIMA.Lux nem kontrollü
- PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu
- Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelliği

- 7” touch glass control panel
- With 4 speed 2 fans that can rotate in both directions
- Ability to draw the cooking process on the screen with MIND.Maps™ technology
- 5 different automatic washing features
- Ability to record 384 programs
- Double glazed
- DRY.Maxi effectively removes moisture from the cooking chamber to give your products the per-
fect consistency, color and crunch every time
- AIR.Maxi fans that can rotate in both directions for a homogeneous result and shorter cooking 
time
- Possibility of cooking with STEAM.Maxi high steam Power
- CLIMA.Lux with humidity control
- Very high thermal insulation and energy saving with PROTEK SAFE
- Ability to transfer programs to and from USB

Kod / Code Ebatlar / Dimensions Güç / Power Kapasite / Capacity
 XEVC-0311-E1RM  750x783x538  5 Kw 3 x GN 1/1

 XEVC-0511-EPRM  750x783x675  9,3 Kw 5 x GN 1/1

 XEVC-0711-EPRM  750x783x842  11,7 Kw 7 x GN 1/1

 XEVC-1011-E1RM  860x1145x1162  30,8 Kw 10 x GN 1/1

 XEVL-2011-E1RS  882x1207x1866  65 Kw 20 x GN 1/1

- 7” dokunmatik cam kontrol paneli
- Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı
- MIND.Maps™ teknolojisi ile pişirme işlemini ekrana çizebilme özelliği
- 5 farklı otomatik yıkama özelliği
- 384 program kayıt edebilme özelliği
- Çift camlıdır
- DRY.Maxi ürünlerinize her zaman mükemmel tutarlılık, renk ve çıtırlılık kazandırmak için nemi pişirme 
odasından etkili bir şekilde dışarı atar
- AIR.Maxi homojen bir sonuç ve daha kısa pişirme süresi için her iki yöne dönebilen fanlar
- STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile pişirme imkanı
- CLIMA.Lux nem kontrollü
- PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu
- Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelliği

- 7” touch glass control panel
- With 4 speed 2 fans that can rotate in both directions
- Ability to draw the cooking process on the screen with MIND.Maps™ technology
- 5 different automatic washing features
- Ability to record 384 programs
- Double glazed
- DRY.Maxi effectively removes moisture from the cooking chamber to give your products the per-
fect consistency, color and crunch every time
- AIR.Maxi fans that can rotate in both directions for a homogeneous result and shorter cooking 
time
- Possibility of cooking with STEAM.Maxi high steam Power
- CLIMA.Lux with humidity control
- Very high thermal insulation and energy saving with PROTEK SAFE
- Ability to transfer programs to and from USB

Unox Gazlı Kombi Fırınlar Unox Elektrikli Kombi Fırınlar 
Unox Combi Ovens with Gas Unox Combi Ovens with Electric
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Ovens
Fırınlar

Ovens
Fırınlar

- 9.5” dokunmatik cam kontrol paneli
- Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı
- 5 farklı otomatik yıkama özelliği
- 384 program kayıt edebilme özelliği
- Üç camlıdır
- Nemi pişirme odasından etkili bir şekilde dışarı atar
- STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile pişirme imkanı
- PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu
- Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelliği
- AUTO.SOFT sıcaklığı otomatik olarak düzenleyerek her tepsi de en iyi ısı 
dağılımını sağlar
- SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklığı ve ön ısıtma süresini ayarlar
- SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir
- MULTI.Time aynı atmosferik koşullarda pişen 10 farklı ürünü aynı anda pişirme 
özelliği

- 9.5” dokunmatik cam kontrol paneli
- Her iki yöne dönebilen 4 hızlı 2 fanlı
- 5 farklı otomatik yıkama özelliği
- 384 program kayıt edebilme özelliği
- Üç camlıdır
- Nemi pişirme odasından etkili bir şekilde dışarı atar
- STEAM.Maxi yüksek buhar gücü ile pişirme imkanı
- PROTEK SAFE ile çok yüksek ısı yalıtımı ve enerji tasarrufu
- Programları USB’ye aktarabilme ve USB’den aktarma özelliği
- AUTO.SOFT sıcaklığı otomatik olarak düzenleyerek her tepsi de en iyi ısı 
dağılımını sağlar
- SMART.PREHEATINK en iyi sıcaklığı ve ön ısıtma süresini ayarlar
- SENSE.KLEAN kir seviyesine göre yıkama programı önerir
- MULTI.Time aynı atmosferik koşullarda pişen 10 farklı ürünü aynı anda pişirme 
özelliği

- 9.5” touch glass control panel
- With 4 speed 2 fans that can rotate in both directions
- 5 different automatic washing features
- Ability to record 384 programs
- It has three glasses
- Effectively removes moisture from the cooking chamber
- Possibility of cooking with STEAM.Maxi high steam Power
- Very high thermal insulation and energy saving with PROTEK SAFE
- Ability to transfer programs to and from USB
- AUTO.SOFT automatically regulates the Temperature, ensuring the best heat distribu-
tion in each tray
- SMART.PREHEATINK sets the best Temperature and preheat time
- SENSE.KLEAN suggests washing program based on soiling level
- MULTI.Time feature to cook 10 different products cooked in the same atmospheric 
conditions at the same time 

- 9.5” touch glass control panel
- With 4 speed 2 fans that can rotate in both directions
- 5 different automatic washing features
- Ability to record 384 programs
- It has three glasses
- Effectively removes moisture from the cooking chamber
- Possibility of cooking with STEAM.Maxi high steam Power
- Very high thermal insulation and energy saving with PROTEK SAFE
- Ability to transfer programs to and from USB
- AUTO.SOFT automatically regulates the Temperature, ensuring the best heat distribu-
tion in each tray
- SMART.PREHEATINK sets the best Temperature and preheat time
- SENSE.KLEAN suggests washing program based on soiling level
- MULTI.Time feature to cook 10 different products cooked in the same atmospheric 
conditions at the same time 

Kod / Code Ebatlar / Dimensions Güç / Power Kapasite / Capacity
 XEBC-04EU-EPRM  860x967x675 mm  10,6 Kw 4 x (60x40cm) 

 XEBC-06EU-EPRM  860x967x843 mm  14 Kw 6 x (60x40cm) 

 XEBC-10EU-EPRM  860x967x1163 mm  21 Kw 10 x (60x40cm) 

 XEBL-16EU-YPRS  892x1018x1875 mm  38,5 Kw 16 x (60x40cm) 

Kod / Code Ebatlar / Dimensions Güç / Power Kapasite / Capacity
 XEBC-04EU-GPRM  860x967x675 mm  10,6 Kw / 400 V 4 x (60x40cm) 

 XEBC-06EU-GPRM  860x967x843 mm  1 Kw / 400 V 6 x (60x40cm) 

 XEBC-10EU-GPRM  860x967x1163 mm  1,4 Kw / 400 V 10 x (60x40cm) 

 XEBL-16EU-GPRS  892x1018x1875 mm  2,8 Kw / 400 V 16 x (60x40cm) 

Unox Bakertop Plus Combi Fırın Gazlı 40x60 Tepsi Unox Bakertop Plus Combi Fırın Elektrikli 40x60 Tepsi 
Unox Bakertop Plus Combi Oven with Gas 40x60 Tray Unox Bakertop Plus Combi Oven with Electric 40x60 Tray
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Kod / Code İç Ebatlar / Int.Dimensions Güç / Power Mayalama Kabini

 PB3M - 128 128 x 84 x 18 cm x 3 3 x 13,3 kW, 3NAC I 400 V
162 x 90 x 70cm

40 x 80cm (3x5) - 3 kW I 230 V

PB2M - 128 128 x 84 x 18 cm x 2 2 x 13,3 kW, 3NAC I 400 V
162 x 90 x 90cm

40 x 80cm (3x7) - 3 kW I 230 V

 PB2T - 128 128 x 84 x 18 cm x 2 2 x 13,3 kW, 3NAC I 400 V
166 x 100 x 95cm

Destek Ünitesi

PBF - 128 128 x 84 x 18 cm 13,3 kW, 3NAC I 400 V -

Kod / Code Ebatlar / Dimensions Güç / Power Mayalama Kabini Kapas,te / Capacity

GALA-5 85 x 140 x 178cm 9,5 kW  - 3NAC I 400V
85 x 140 x 90 cm 

 1,75kW I 230 V 40 x 60cm x 12 40 x 60cm x 5

GALA-9 85 x 140 x 190cm 17,5 kW - 3NAC I 400 V
85 x 140 x 69 cm - 1,75kW I 230 V 

40 x 60cm x 9 40 x 60cm x 9

GALA 5+KP6 85 x 140 x 216cm 9,5 kW + 6kW - 3NAC I 400V
85 x 140 x 69 cm - 1,75kW I 230 V 

40 x 60cm x 10 40 x 60cm x 5

GALA-10 R 100 x 168 x 216cm 26,5 kW - 3NAC I 400 V
100 x 168 x 77 cm - 2kW I 230 V 

40 x 60cm x 10 40 x 60cm x 10

Optima Seri Patiseri Fırınlar

Gala Seri Konveksiyon Fırınlar

Optima Series Bakery & Pastry Ovens

Gala Series Convection Ovens

Programlanabilir dijital kontrol
Seçenek olarak buhar işlevi
400/800x600mm fırın tepsileri için en uygun boyut
İsteğe bağlı olarak altlık veya fermantasyon kabini ile
50°C ila 400°C sıcaklık aralığı
Ekstra ısıtıcılı turbo modu
Orta ve büyük ölçekli fırınlar için ideal

Paslanmaz çelik gövde
Isı kaybını en aza indiren izolasyon sistemi
Ürünlerin dönerek eşit şekilde pişirilmesini sağlayan 
tava arabası
Pişirme esnasında oluşabilecek kazalara ve takılma-
lara karşı tava arabasında tork kontrollü redüktör 
sistemi
İstenildiğinde tava arabasının manuel kontrolü
Pişirme kazanında sıcaklığının aşırı yükselmesini 
önleyen emniyet termostatı
Digital gösterge ve termostatlı sıcaklık kontrolü
0 °C / 350 °C arasında ayarlanabilir pişirme süresi
Buhar püskürtmeli nemlendirme özelliği
Isı kaybını önleyen özel silikon contalı temperlenmiş 
çift cam sistemi
Pişirme kazanı iç aydınlatması
Pişirme esnasında kapının açılmasıyla işlemi durdu-
ran emniyet anahtarı
Pişirme kazanının istenildiğinde hızlı soğumasını 
sağlayan soğutma sistemi
Pişirme sıcaklığının kazan içinde dengelenmesi 
sağlayan ayarlanabilir ısı plakaları
Pişirim öncesi mayalanma için sıcaklığı ayarlanabilir 
mayalama kabini

Stainless steel body
Insulation system that minimizes heat loss
Pan car that ensures the products to be cooked 
evenly by rotating
Torque-controlled reducer system in the pan car 
against accidents and snags that may occur during 
cooking.
Manual control of the pan car when required
Safety thermostat that prevents the temperature of 
the cooking vessel from rising excessively
Temperature control with digital display and ther-
mostat
Adjustable cooking time between 0 °C / 350 °C
Steam humidification feature
Tempered double glass system with special silicone 
gasket that prevents heat loss
Cooking pan interior lighting
Safety switch that stops the process when the door is 
opened during cooking
Cooling system that allows the cooking pot to cool 
quickly when desired
Adjustable heat plates to stabilize the cooking tem-
perature in the cauldron
Proofing cabinet with adjustable temperature for 
fermentation before baking

Programmable digital control
Steam function as option
Optimal size for 400/800x600mm baking trays
Optionally with base-stand or fermentation cabinet
Temperature range from 50°C to 400°C
Turbo-mode with extra heater
Ideal for medium size to bigger size bakeries

Bakery & Pastry Ovens
Patiseri Fırınlar

Convection Ovens
Konveksiyonlu Fırınlar



14 15

700 Series Cookers 700 Series Cookers
700 Seri Pişiriciler 700 Seri Pişiriciler

14 15www.porium.com.tr www.porium.com.tr

Pizza Ovens
Pizza Fırınları

Conveyour Ovens
Konveyörlu Fırınlar

Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Pişirme Odası Boyutu

Cooking Chamber Dimension
Güç / Power

Kapasite
Capac,ty

COE-40053-E 1043 x 1710 x 450mm 486 x 710 x 77mm 5-6 Kw, 0,65 m³ / Saat 27 Pizza / Saat (250 gr. Ø30 cm) V

COG-46070-G 1043 x 1710 x 450mm 486 x 710 x 77mm 10 Kw, 0,65 m³ / Saat 41 Pizza / Saat (250 gr. Ø30 cm)

Kod / Code
İç Ebatlar 

Int.Dimensions
Dış Ebatlar 

Externol Dimensions
Güç / Power

Dinlendirici 
Fermantation Cabinet

 PFN 10570-1M 105 x 70 x 15 cm x 1 149 x 110 x 156cm 1 x 8 kW - 3NAC I 400 V 149 x 93 x 90 cm - 3kW I 230 V

PFN 10570-2M 105 x 70 x 15 cm x 2 149 x 110 x 194cm 2 x 8 kW - 3NAC I 400 V 149 x 93 x 90 cm - 3kW I 230 V

PFN 10570-3M 105 x 70 x 15 cm x 3 149 x 110 x 212cm 3 x 8 kW - 3NAC I 400 V 149 x 93 x 90 cm - 3kW I 230 V

Optima Seri Patiseri Fırınlar

Nova Seri Pizza Fırınlar

Optima Series Bakery & Pastry Ovens

Nova Seris Pizza Ovens

400 ila 810 mm (16-32 inç) arasında zincir genişliği
Elektrik veya gazla çalışan versiyonlar
Mevcut ayak izinin optimum kullanımı için istiflene-
bilir birçok model
Konveyör hızı ve sıcaklığı için dijital ekran
Bu sağlam cihaz en yüksek kaliteye sahiptir ve cater-
ing endüstrisinde günlük kullanım için mükemmeldir.

Baking chamber completely made of refractory stone
Temperature range: 50 to 400°C
Front side made from stainless steel
Digital control
Up to X recipes storable programs
Upper and lower heat separately adjustable
Digital monitoring for upper and lower heat settings
Digital error code system
Heavy duty temperature resistant door
with tension spring
Stackable with max. 3 decks
Double glazing door glass for strengthened insulation and air circulation
With proofer with 3 doors made of
stainless steel (option)

Chain width from 400 to 810mm (16-32 inch)
Electric or gas powered versions
Many models stackable for optimal use of available footprint
Digital display for conveyor speed and temperature
This robust device scores with top quality and is perfect for daily 
use in the catering industry

Tamamen ateşe dayanıklı taştan yapılmış pişirme haznesi
Sıcaklık aralığı: 50 ila 400°C
Paslanmaz çelikten yapılmış ön taraf
Dijital kontrol
X reçeteye kadar saklanabilir program
Üst ve alt ısı ayrı ayrı ayarlanabilir
Üst ve alt ısı ayarları için dijital izleme
Dijital hata kodu sistemi
Gergi yaylı ağır hizmet tipi sıcaklığa dayanıklı kapı
Maks. 3 güverte
Güçlendirilmiş yalıtım ve hava sirkülasyonu için çift camlı kapı camı
Paslanmaz çelikten yapılmış 3 kapılı prova ile (isteğe bağlı)
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Pizza Ovens
Pizza Fırınları

Pizza Ovens
Pizza Fırınları

Kod / Code
İç Ebatlar 

Int. Dimensions
Dış Ebatlar 

External  Dimensions
Güç / Power

Kapasite
Capac,ty

 PF 7070 L 67 x 68 x 15 cm x 2 97 x 89 x 76 cm 10 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (4+4)

PF 70105 L 67 x 103 x 15 cm x 2 97 x 124 x 76 cm 15 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (6+6)

PF 10570 L 101,5 x 69,5 x 15 cm x 2 132 x 89 x 76 cm 16 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (6+6)

Kod / Code
İç Ebatlar 

Int. Dimensions
Dış Ebatlar 

External  Dimensions
Güç / Power

Kapasite
Capac,ty

PF 9292 E 92 x 92 x 15 cm 119 x 116 x 43 cm 8 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (9)

PF 9292 DE 92 x 92 x 15 cm x 2 119 x 116 x 76 cm 16 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (9+9)

PF 9292 E - T 92 x 92 x 15 cm 119 x 116 x 43 cm 8 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (9)

PF 9292 DE - T 92 x 92 x 15 cm x 2 119 x 116 x 76 cm 16 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (9+9)

PF 9262 E 92 x 62 x 15 cm 119 x 80 x 43 cm 6 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6)

PF 9262 DE 92 x 62 x 15 cm x 2 119 x 80 x 76 cm 12 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (6+6)

PF 9262 E - T 92 x 62 x 15 cm 119 x 80 x 43 cm 6 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6)

PF 9262 DE - T 92 x 62 x 15 cm x 2 119 x 80 x 76 cm 12 kW, 3NAC I 400 V Ø 33 cm (6+6)

PF 6292 E 62 x 92 x 15 cm 89 x 110 x 43 cm 6 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6)

PF 6292 DE 62 x 92 x 15 cm x 2 89 x 110 x 76 cm 12 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6+6)

PF 6292 E-T 62 x 92 x 15 cm 89 x 110 x 43 cm 6 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6)

PF 6292 DE-T 62 x 92 x 15 cm x 2 89 x 110 x 76 cm 12 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (6+6)

PF 7070 E 70 x 70 x 15 cm 97 x 89 x 43 cm 5 kW, 3NAC I 400 V Ø 34 cm (4)

PF 7070 DE 70 x 70 x 15 cm x 2 97 x 89 x 76 cm 10 kW, 3NAC I 400 V Ø 34 cm (4+4)

PF 7070 E - T 70 x 70 x 15 cm 97 x 89 x 43 cm 5 kW, 3NAC I 400 V Ø 34 cm (4)

PF 7070 DE - T 70 x 70 x 15 cm x 2 97 x 89 x 76 cm 10 kW, 3NAC I 400 V Ø 34 cm (4+4)

 PF 70105 DE - T 70 x 105 x 15 cm x 2 97 x 124 x 76 cm 15 kW, 3NAC I 400 V Ø 34 cm (6+6)

PF 6262 E 62 x 62 x 15 cm 89 x 81 x 43 cm 5 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (4)

PF 6262 DE 62 x 62 x 15 cm x 2 89 x 81 x 76 cm 10 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (4 + 4)

PF 6262 E - T 62 x 62 x 15 cm 89 x 81 x 43 cm 5 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (4)

PF 6262 DE - T 62 x 62 x 15 cm x 2 89 x 81 x 76 cm 10 kW, 3NAC I 400 V Ø 30 cm (4 + 4)

PF 5050 E 51 x 51 x 10 cm 80 x 73 x 36 cm 4 kW, 3NAC I 400 V Ø 25 cm (4)

PF 5050 DE 3 51 x 51 x 10 cm x 2 80 x 73 x 52 cm 6 kW, 3NAC I 400 V Ø 25 cm (4+4)

PF 5050 DE 4 51 x 51 x 10 cm x 2 80 x 73 x 63 cm 8 kW, 3NAC I 400 V Ø 25 cm (4+4)

PF 4040 DE 3 40 x 40 x 10 cm x 2 63 x 60 x 43 cm 5,25 kW, 3NAC I 400 V Ø 39 cm (1+1)

PF 4040 DE 4 40 x 40 x 10 cm x 2 63 x 60 x 53 cm 7 kW, 3NAC I 400 V Ø 39 cm (1+1)

 PF 4040 E18 40 x 40 x 18 cm x 2 63 x 60 x 53 cm 3,5 kW, 3NAC I 400 V Ø 40 cm (1+1)

Klasik Lüks Seri Pizza Fırınları Klasik Seri Pizza Fırınları
Classic Lux Series Pizza Ovens Classic Series Pizza Ovens

Ön yüzü paslanmaz çelik, gövdesi elektrostatik boyalı çelik sac
Tamamı özel pizza taşı ile kaplı pişirme kazanı
Katlara özel sıcaklık göstergesi
Kazan içi ısı kaybını en aza indiren izolasyon sistemi
Her kat için aydınlatma lambası ve gözetleme camı
Her kat için bağımsız (85 ° - 455 °C) ayarlanabilir termostat sistemi
Her kat için ayrı açma/kapama anahtarı
İhtiyaç duyulduğunda iç ısı ve buhar tahliyesi için baca sistemi

Baking chamber completely made of refractory stone
Interior insulation made of mineral rock wool
Interior lighting for each chamber
Upper and lower heat separately adjustable 85°- 455°C
Analogic temperature display
Separate On-/Off-switch for each baking chamber
Front side made of stainless steel, body made of sheet steel
Vent chimney



1919www.porium.com.tr1818 www.porium.com.tr

Ovens
Fırınlar

Ovens
Fırınlar

- Ayarlanabilir pişirme süresi ve dijital göstergesi.
- 0-400 °C arasında ayarlanabilir pişirme sıcaklığı.
- 220V 50/60 Hz. Çalışma gücü.
- LPG ve NG ile çalışabilme özelliği.
- Hızlı ve verimli pişirme olanağı sağlayan termal sabitleme.
- Homojen pişirme sağlayan döner refraktör taban taşı.
- 450 mm fırın iç yüksekliği.
- 1000 mm çapında fırın pişirme taşı.
- 500x140 mm kapı ölçüsü.
EMP.SPO.02
- Gaz Tüketim Değeri (ng): 5,07 m3/h
- Gaz Tüketim Değeri (lpg): 4,08 kg/h
EMP.SPO.04-D - 7 inch touch screen LCD control panel.
EMP.SPO.04 - EMP.SPO.04-D
- Gaz Tüketim Değeri (ng): 4,35 m3/h
- Gaz Tüketim Değeri (lpg): 3,72 kg/h

- Adjustable cooking time and digital indicator.
- Adjustable cooking temperature between 0/400 °C
- 220V 50/60 Hz. Operating Power.
- Adaptable to LPG or NG.
- Fast and best cooking process through thermal stability.
- Rotating bedplate provides homogeneous cooking refractory material.
- Internal high: 450 mm
- Internal stone diameter: 1000 mm
- Door dimension: 500x140 mm
EMP.SPO.02
- Gas Consumption (ng): 5,07 m3/h
- Gas Consumption (lpg): 4,08 kg/h
EMP.SPO.04-D - 7 inch touch screen LCD control panel.
EMP.SPO.04 - EMP.SPO.04-D
- Gas Consumption (ng): 4,35 m3/h
- Gas Consumption (lpg): 3,72 kg/h

- Elektrik Girişi: 400V AC 3N PE
- Ayarlanabilir pişirme süresi ve dijital göstergesi.
- 0/400 °C arasında ayarlanabilir pişirme sıcaklığı.
- 170 mm fırın iç yüksekliği.
- 1000 mm çapında fırın pişirme taşı.
- 500x140 mm kapı ölçüsü.
- Homojen pişirme sağlayan döner refraktör taban taşı.
- Paslanmaz çelik iç hazne.
- Dijital iç sıcaklık göstergesi.
EMP.SPO.01-D
- 7 inç renkli LCD ekran kontrol paneli.

- Electric Input: 400V AC 3N PE
- Adjustable cooking time and digital indicator.
- Adjustable cooking temperature between 0/400 °C
- Internal high: 170 mm
- Internal stone diameter: 1000 mm
- Door dimension: 500x140 mm
- Rotating bedplate provides homogeneous cooking
refractory material.
- Stainless steel internal reservoir.
- Digital interior temperature indicator.
EMP.SPO.01-D
- 7 inch touch screen LCD control panel.

Kod / Code
Model

Description
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

EMP.SPO.01
Elektrikli Döner Tabanlı Pizza Fırını

Electrical Rotating Base Pizza Oven
1200x1384x2000 mm 17 kW, 3NAC I 400 V

Ø 300 mm 6 pizza
75 pizza / saat-hour

EMP.SPO.01-D
Dijital Elektrikli Döner Taban Pizza Fırını

Digital Electrical Rotating Base Pizza Oven
1200x1384x2000 mm 17 kW, 3NAC I 400 V

Ø 300 mm 6 pizza
75 pizza / saat-hour

Kod / Code
Model

Description
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

EMP.SPO.04
Gazlı Döner Tabanlı Pizza Fırını
Gas  Rotating Base Pizza Oven

1480x1724x1855 mm 41 kW, 3NAC I 400 V
Ø 300 mm 6 pizza

75 pizza / saat-hour

EMP.SPO.04-D
Dijital Gazlı Döner Taban Pizza Fırını

Digital Gas Rotating Base Pizza Oven
1480x1724x1855 mm 41 kW, 3NAC I 400 V

Ø 300 mm 6 pizza
75 pizza / saat-hour

EMP.SPO.02
Gazlı Döner Tabanlı Pizza Fırını
Gas  Rotating Base Pizza Oven

1965x2127x2113 mm 48 kW, 3NAC I 400 V
Ø 300 mm 6 pizza

75 pizza / saat-hour

EMP.SPO.02-D
Dijital Gazlı Döner Taban Pizza Fırını

Digital Gas Rotating Base Pizza Oven
1965x2127x2113 mm 48 kW, 3NAC I 400 V

Ø 300 mm 6 pizza
75 pizza / saat-hour

Elektrikli Döner Tabanlı Pizza Fırını Gazlı Döner Tabanlı Pizza Fırını
Electrical Rotating Base Pizza Oven Rotating Base Pizza Oven with Gas
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Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

APMG-02 1000 x 500 x 660 mm
6,5 kW / LPG - NG 

0,687 m³/h LPG - NG
2 Şiş / Skewer

APMG-04 1000 x 500 x 1040 mm
13 kW / LPG - NG 

1,374 m³/h LPG - NG
4 Şiş / Skewer

APMG-06 1000 x 500 x 1590 mm
19,5 kW / LPG - NG 

1,533 m³/h LPG - NG
6 Şiş / Skewer

APMG-08 1000 x 500 x 1960 mm
26 kW / LPG - NG 

2,748 m³/h LPG - NG
8 Şiş / Skewer

Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

EMS -30400 520 x 487 x 325 mm 900 Watt / 230 V 28 Lt.

Gazlı Piliç Makinaları
Gas Type Chicken Grill Machine

Electrolux Mikrodalga Fırınlar
Electrolux Microwave Ovens 

Buz Çözme, Solo, 
Dijital, Fırın
5 Kademeli

Defrosting, Solo,
Digital, Oven
5 Stages

2020 www.porium.com.tr

Ovens
Fırınlar
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Preparation Equipments Preparation Equipments
Hazırlık Ekipmanları Hazırlık Ekipmanları

UKM-12 UKM-22 UKM-32

Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

UKM-12P 270 x 610 x 320 mm 0,5 / 220 kW / V 125 Kg./Saat/Hr.

UKM-22PM 290 x 740 x 400 mm 1.5 / 220 kW / V 400 Kg./Saat/Hr.

UKM-22PT 290 x 740 x 400 mm 1.5 / 380 kW / V 400 Kg./Saat/Hr.

UKM-32PM 320 x 870 x 410 mm 2.2 / 220 kW / V 600 Kg./Saat/Hr.

UKM-32PT 320 x 870 x 410 mm 3.0 / 380 kW / V 600 Kg./Saat/Hr.

Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Güç 

 Power
Kapasite
Capac,ty

UKMS-22PM 320 x 790 x 430 mm 1.5 / 220 kW / V 400 Kg./Saat/Hr.

UKMS-22PT 320 x 790 x 430 mm 1.5 / 380 kW / V 400 Kg./Saat/Hr.

UKMS-32PM 320 x 870 x 410 mm 2.2 / 220 kW / V 600 Kg./Saat/Hr.

UKMS-32PT 320 x 870 x 410 mm 3.0 / 380 kW / V 600 Kg./Saat/Hr.

UKMS-42PT 470 x 1010 x 540 mm 5.5 / 380 kW / V 800 Kg./Saat/Hr.

UKMS-42PTA 500 x 1010 x 1290 mm 5.5 / 380 kW / V 800 Kg./Saat/Hr.

Kod / Code
Ebatlar 

Dimensions
Ağırlık 

 Weight
Güç 

 Power
UKT-01M 360 x 550 x 920 mm 55 Kg. 1,5 / 380 kW / V

UKT-01T 360 x 550 x 920 mm 55 Kg. 1,5 / 380 kW / V

UKT-02M 360 x 550 x 920 mm 55 Kg. 1,5 / 380 kW / V

UKT-02T 360 x 550 x 920 mm 55 Kg. 1,5 / 380 kW / V

Paslanmaz Kafa Et Kıyma Makinaları
Stainless Steel Meat Mincers

Paslanmaz Soğutmalı  Et Kıyma Makinaları
Stainless Steel Refrigated Meat Mincers

Et Kemik Testeresi
Anodized Bone Saw

- Paslanmaz çelik helezon, boğaz ve boğaz somunu.
- Kolay sökülebilir et haznesi ile kolay temizlik imkanı.
- El koruma ünitesi ile güvenli çalışma imkanı.
- Paslanmaz çelik gövde.

- Paslanmaz çelik helezon, boğaz ve boğaz somunu.
- Kolay sökülebilir et haznesi ile kolay temizlik imkanı.
- El koruma ünitesi ile güvenli çalışma imkanı.
- Paslanmaz çelik gövde.

Bosfor endüstriyel mutfak makineleri olarak et kemik testerelerini sizlerin kullanıma sunuyoruz. Et kemik testereleri-
nin paslanmaz çelik gövdeye veya boyalı gövdeye sahip modelleri vardır. 220V veya 380V motor seçenekleri mevcut-
tur. Donmuş et, donmuş tavuk ve kemik kesiminde kolaylık sağlar.

As Bosfor industrial kitchen machines, we offer meat and bone saws for your use. Meat and bone saws have models 
with stainless steel body or painted body. 220V or 380V motor options are available. It provides convenience in cut-
ting frozen meat, frozen chicken and bone.

- Stainless steel handwheel and spiral.
- Easy removable handwheel and easy cleaning.
- Hand protection provides safe operation.
- Stainless steel body.

- Stainless steel handwheel and spiral.
- Easy removable handwheel and easy cleaning.
- Hand protection provides safe operation.
- Stainless steel body.
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Preparation Equipments Preparation Equipments
Hazırlık Ekipmanları Hazırlık Ekipmanları

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Kazan Ebatları 
 Bowl Dimensions

Un Kap.
Flour Cap.

Güç
Power

UHMK-5M 350 x 650 x 550 mm 300 x 180 mm 5 Kg. 0,25 / 220 kW / V

UHMK-10M 450 x 620  x 560 mm 360 x 190 mm 10 Kg. 0,37 / 220 kW / V

UHMK-15M 550  x 750  x 650 mm 430 x 225 mm 15 Kg. 0,55 / 220 kW / V

UHMK-25M 550  x 850  x 800 mm 500 x 290 mm 25 Kg. 0,55 / 220 kW / V

UHMK-35M 650 x 950 x 800 mm 600 x 300 mm 35 Kg. 0,75 / 220 kW / V

UHMK-50M 800 x 1150  x 900 mm 750 x 390 mm 50 Kg. 1.50 / 220 kW / V

UHMK-100M 900 x 1300  x 1050 mm 850 x 430 mm 100 Kg. 2.20 / 220 kW / V

UHMK-5T 350 x 650 x 550 mm 300 x 180 mm 5 Kg. 0,25 / 380 kW / V

UHMK-10T 450 x 620  x 560 mm 360 x 190 mm 10 Kg. 0,37 / 380 kW / V

UHMK-15T 550  x 750  x 650 mm 430 x 225 mm 15 Kg. 0,55 / 380 kW / V

UHMK-25T 550  x 850  x 800 mm 500 x 290 mm 25 Kg. 0,55 / 380 kW / V

UHMK-35T 650 x 950 x 800 mm 600 x 300 mm 35v 0,75 / 380 kW / V

UHMK-50T 800 x 1150  x 900 mm 750 x 390 mm 50 Kg. 1.50 / 380 kW / V

UHMK-100T 900 x 1300  x 1050 mm 850 x 430 mm 100 Kg. 2.20 / 380 kW / V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Kazan Ebatları 
 Bowl Dimensions

Un Kap.
Flour Cap.

Güç
Power

USH-10M 38x74x75 cm 36×20 cm 8 220V – 50Hz

USH-10T 38x74x75 cm 36×20 cm 8 380V – 50Hz

USH-15M 45x75x75  cm 41×26 cm 15 220V – 50Hz

USH-15T 45x75x75  cm 41×26 cm 15 380V – 50Hz

USH-25M 55x84x82  cm 50×30 cm 25 220V – 50Hz

USH-25T 55x84x82  cm 50×30 cm 25 380V – 50Hz

USH-35 63x114x110  cm 60×32 cm 35 380V – 50Hz

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Kazan Ebatları 
 Bowl Dimensions

Un Kap.
Flour Cap.

Güç
Power

USH-25T 53x105x106  cm 50×30 cm 25 Kg. 380V – 50Hz

USH-35T 63x114x110  cm 60×32 cm 35 Kg. 380V – 50Hz

USH-50T 74x118x136  cm 70×38 cm 50 Kg. 380V – 50Hz

USH-100T 79x123x141  cm 85×48 cm 80 Kg. 380V – 50Hz

USH-150T 105x185x170 cm 100×50 cm 150 Kg. 380V – 50Hz

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Kazan Ebatları 
 Bowl Dimensions

Un Kap.
Flour Cap.

Güç
Power

UPM-30-T 70 x 95 x 141 cm 36x36 cm 30 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 380 kW / V

UPM-40-T 70 x 95 x 141 cm 40x40 cm 40 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 380 kW / V

UPM-60-T 70 x 95 x 141 cm 43x43 cm 60 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 380 kW / V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Kazan Ebatları 
 Bowl Dimensions

Un Kap.
Flour Cap.

Güç
Power

UPM-30-M 70 x 95 x 141 cm 36x36 cm 30 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 220 kW / V

UPM-40-M 70 x 95 x 141 cm 40x40 cm 40 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 220 kW / V

UPM-60-M 70 x 95 x 141 cm 43x43 cm 60 Kg. 1.1 / 1.5 / 1.8 / 220 kW / V

Hamur Yoğurma Makinası Kafesli
Dough Kneading Mixers with Cage

Spiral Hamur Yoğurma Makinası Tek veya Çift Devirli
Spriral Dough Kneading Mixers Single or Two Speeds

Spiral Hamur Yoğurma Makinası Çift Devirli İki Taraf Döner
Spriral Dough Kneading Mixers Two Speeds Rotate Both Side

Planet Mikser (Üç Hızlı)
Planertary Mixers (3 Speed)

Planet Mikser (Hız Kontrollü)
Planertary Mixers (Adjustable Speed Control)

Köfte Çatalı
Meat Ball Fork

- 950-1450-2850 D/Dk 380 V motor gücü.
- Üç hızlı çalıştırma özelliği.
- 2 adet çırpma teli.
- 1 adet hamur baltası.
- 1 adet çırpma paleti.
- Çift devirli zaman ayarlı dijital kontrol 
panosu.
- Güvenlik sensörü.
- Paslanmaz çelik kazan.

- 950-1450-2850 D/Dk 380 V motor gücü.
- Üç hızlı çalıştırma özelliği.
- 2 adet çırpma teli.
- 1 adet hamur baltası.
- 1 adet çırpma paleti.
- Çift devirli zaman ayarlı dijital kontrol 
panosu.
- Güvenlik sensörü.
- Paslanmaz çelik kazan.

- 950-1450-2850 D/Dk 380 V motor gücü.
- Üç hızlı çalıştırma özelliği.
- 2 adet çırpma teli.
- 1 adet hamur baltası.
- 1 adet çırpma paleti.
- Çift devirli zaman ayarlı dijital kontrol 
panosu.
- Güvenlik sensörü.
- Paslanmaz çelik kazan.

Paslanmaz hamur çatalı.
Paslanmaz kazan.
Opsiyonel köfte çatalı aparatı.
Baklava ve börek hamuru gibi sert, yoğun ve zorlu hamur karışımlarında 
kusursuz çözüm sunar.
Her türlü karıştırma, çırpma ve yoğurma işlerinde idealdir.
Hamuru ve karıştırılan malzemeyi ısıtmaz, karışımda mükemmel oksijen-
lenme sağlar.
Çatal ve kazanın mükemmel uyumu sayesinde taşma yapmaz.
Hamurun yanı sıra köfte, çiğköfte, sosis, sucuk, tereyağı, yoğurt, krema, 
salça, kaymak, oralet gibi birçok farklı malzemenin karıştırma, çırpma ve 
yoğurma işlerinde mükemmel çözüm sunar.
Çalışma esnasında ses ve gürültü en aza indirgenmiştir.
Kullanımı, temizlik ve bakımı kolaydır.

Stainless dough fork.
Stainless steel bowl.
Optional meatball fork attachment.
It offers the perfect solution for hard, dense and difficult dough mixtures 
such as baklava and pastry dough.
It is ideal for all kinds of mixing, whisking and kneading works.
It does not heat the dough and the mixed material, it provides perfect 
oxygenation in the mixture.
It does not overflow thanks to the perfect harmony of the fork and the 
cauldron.
In addition to dough, it offers the perfect solution for mixing, whisking and 
kneading many different materials such as meatballs, raw meatballs, sau-
sages, sausage, butter, yogurt, cream, tomato paste, cream, orallet.
Sound and noise are minimized during operation.
It is easy to use, clean and maintain.

- 950-1450-2850 rpm 380 V 
- Three-speed operating option.
- 2 of whisks.
- 1 of dough hook.
- 1 of mixing paddle
- Double circuit timer and digital control panel.
- Safety switch.
- Stainless steel bowl

- 950-1450-2850 rpm 380 V 
- Three-speed operating option.
- 2 of whisks.
- 1 of dough hook.
- 1 of mixing paddle
- Double circuit timer and digital control panel.
- Safety switch.
- Stainless steel bowl

- 950-1450-2850 rpm 380 V 
- Three-speed operating option.
- 2 of whisks.
- 1 of dough hook.
- 1 of mixing paddle
- Double circuit timer and digital control panel.
- Safety switch.
- Stainless steel bowl
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Opsiyonel Bıçaklar

Standart Bıçaklar

Preparation Equipments Preparation Equipments
Hazırlık Ekipmanları Hazırlık Ekipmanları

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Merdane Ebatları 
 Roller Dim.

Hamur Çapı
Dough Dim.

Güç
Power

SM-30 410 x450x600 mm 2x300 mm 55 cm 0,37 / 220 kW / V

SM-40 510 x480x720 mm 2x400 mm 70 cm 0,37 / 220 kW / V

SM-50 610 x480x750 mm 2x500 mm 80 cm 0,37 / 220 kW / V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlıkı 
 Weight

Kapasite
Capacity

Güç
Power

5K45SS 358 x 221 x 353 10,5 Kg. 4,3 Lt. 0,27 / 220V

5KSM125 370 x 240 x 360 10,4 Kg. 4,8 Lt. 0,30 / 220V

5KSM7580X 371 x 287 x 419 13,1 Kg. 6,9 Lt. 0,50 / 220V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlıkı 
 Weight

Kapasite
Capacity

Güç
Power

USD-01 350 x 600 x 400 mm 21 Kg. 300 Kg. 0,25 / 220 V

USD-02 520 x 700 x 1000 mm 28 Kg. 300 Kg. 0,25 / 220 V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlıkı 
 Weight

Kapasite
Capacity

Güç
Power

UPS-10 420 x 740 x 870 mm 40 Kg 200 Kg./Saat/Hr. 0,55 (220/380V)

UPS-25 520 x 830 x 960 mm 62 Kg 500 Kg./Saat/Hr. 1.10 (220/380V)

UPS-35 520 x 830 x 1090 mm 68 Kg 700 Kg./Saat/Hr. 1.50 (220/380V)

UPS-50 630 x 840 x 990 mm 114 Kg 1000 Kg./Saat/Hr. 2.20 (380V)

UPS-10F 460 x 740 x 1000 mm 47 Kg 200 Kg./Saat/Hr. 0,55 (220/380V)

UPS-25F 570 x 830 x 1090 mm 70 Kg 500 Kg./Saat/Hr. 1.10 (220/380V)

UPS-35F 570 x 830 x 1320 mm 75 Kg 700 Kg./Saat/Hr. 1.50 (220/380V)

UPS-50F 670 x 840 x 1150 mm 125 Kg 1000 Kg./Saat/Hr. 2.20 (380V)

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlıkı 
 Weight

Kapasite
Capacity

Güç
Power

USD 250 x 300 x 520 mm 13 Kg. 2 / 5 Kg / Lt. 0,37 W / 220V

Kod 
Code

Bıçak Çapı
Blade Diameter

Kesme Kalınlıığı 
 Weight

Güç
Power

220-CE 220 mm 0,2-12 Kg. 0,21 W / 220V

250-AF 250 mm 0,2-12 Kg. 0,24 W / 220V

300-EC 300 mm 0,2-18 Kg. 0,27 W / 220V

Kod 
Code

Kapasite
Capacity

Güç
Power

Ebatlar 
Dimensions

MX-40 60 Lt. 0,5 / 220 kW / V Ø155 x 790 mm

MX-25 30 Lt. 0,44 / 220 kW / V Ø135 x 600 mm

Hamur Açma Makinası
Dough Roller

Setüstü Mikser (Kitchen Aid)
Over Top Mixer (Kitchen Aid)

Setüstü Sebze Doğrama Makinaları
Vegetable Cutter Machine

Setüstü Sebze Doğrama Makinaları
Vegetable Cutter Machine

Soğan Doğrama Makinası
Onion Cutter Machine

Gıda Dilimleme Makinası
Food Slicer

El Blender
Hand Mixer

1400 D/Dk-220V motor gücü.
Ayarlanabilir hamur kalınlığı.
Pleksiglas koruma kapağı.
Derlin Merdane. 
Acil stop.
Paslanmaz çelik gövde.

1400 D/Dk-220 V motor gücü.
Paslanmaz çelik bıçaklar.
Kolay değiştirilebilir bıçaklar.
Güvenlik sensörü.
Paslanmaz çelik gövde. 
Standart Bıçaklar
1- 1.5-8 mm ayarlanabilir dilimleme bıçağı.
2- 4 mm kalınlığında rende.
3- 7 mm kalınlığında rende.

- Zaman ayarlı dijital kontrol panosu. 
- Uzun süre kullanılabilen güçlü zımpara.
- 1-2 dk patates soyma süresi.
- Paslanmaz çelik gövde.

1400 D/Dk-220V motor gücü.
240 mm çapında 180 mm derinliğinde
Paslanmaz çelik kazan. 
Güvenlik sensörü.
Paslanmaz gövde ve kazan

1400 rpm -220 V 
Stainless steel blades.
Blades can be easily removed 
Safety switch.
Stainless steel body.
Standard Blades
1- 1.5-8 mm adjustable slicer blade.
2- 4 mm thickness grater.
3- 7 mm thickness grater.

- Timer and control panel.
- Housing covered with durable 
abrasive.
- Peeling time: 1-2 minute.
- Stainless steel body

1400 rpm -220V 
Bowl dim. : Ø240 mm/180 mm. 
Safety switch.
Stainless steel body and bowl.

1400 rpm-220V
- Adjustable dough thickness.
- Plexiglass protection cover.
- Derlin Roller.
- Emergency stop.
- Stainless steel body.



2828 www.porium.com.tr

CL 30 CL 50 CL 55 CL 60

Robot Coupe Bıçakları / Knifes 

Preparation Equipments
Hazırlık Ekipmanları

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

UEK-01 720 x 700 x 1090 130 500 Ekmek / Bread 0,37 (220V)

UEK-02T 790 x 890 x 1090 135 500 Ekmek / Bread 0,37 (220V)

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

CL 30 Bistro 340x304x590 mm 24 Kg. 50 - 200 Kg. 220V / 500W

CL 50 350x320x590 mm 75 Kg. 150 - 500 Kg 220V / 550W

CL 55 865x396x1272 mm 75 Kg. 400 - 1200 Kg. 380V / 1100W

CL 60 462x770x1353 mm 12 600 - 1800 Kg. 380V / 1500W

Ekmek Dilimleme Makinası
Bread Slicer Machine

Robot Coupe Sebze Doğrama Makinaları
Robot Coupe 

Paslanmaz çelik bıçaklar.
UEK-01 Standart Ekmek
UEK-02 Trabzon Ekmek

Stainless steel blades.
UEK-01 Standard Bread
UEK-02 Large Oval Bread
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Dishwasher Machines Dishwasher Machines
Bulaşık Makinaları Bulaşık Makinaları

- Paslanmaz çelikten gövde, boyler ve yıkama tankı
- Yekpare ve köşeleri yuvarlatılmış hijyenik yıkama tankı
- Saatte 30 sepet yıkama kapasitesi (Sepet ölçüleri 40cmx40cm)
- Her yıkama periyodu için 2.5 litre su tüketimi
-Otomatik ve kullanıcı dostu kontrol paneli
- Yıkama programı periyodu 120 sn.
- Enerji, deterjan ve su kullanımında tasarruf sağlar
- Yıkama kolları Güçlendirilmiş polypropylen(PP)’dir
- Ayarlanabilir ayaklar ile yükseklik optimizasyonu
- Enerji, deterjan ve su kullanımında tasarruf sağlar
- Kolay başlatma; boyler ve yıkama tanklarını tek tuşla su doldurma ve ısıtma imkanı
- Elektriksel komponentler ve kablolama sistemleri uluslararası standartlara ve güvenlik
- Tüm gövde izole edilmiş ve suya karşı IPX5 koruma standardındadır
- Etkili yıkama için durulama ve yıkama sıcaklıkları termostat kontrollü
- Makinedeki suyun tesisata geri dönüşünü engelleyen valf sistemi
- Yıkama suyu sıcaklığı 55-60°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sıcaklıkta olmak koşulu ile)
- Durulama suyu sıcaklığı 80-85°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sıcaklıkta olmak koşulu ile)

- Stainless steel body including washing and boiler tank
- Hygenic washing tank
- 30 racks per hour (Rack Dimensions 40x40 cm)
- 2.5 lt water consumption per cycle
- Automatic, user friedndly control panel
- Washing Programe-Cycle 120 seconds
- Saves energy, detergent and water
- Washing arms both available in stainless steel and reinforced polypropylene
- Adjustable feet for height optimization
- Easy start-up: Single button for water filling and heating in the boiler tank
- Electrical components and cabling according to international standards and safety regulations
- The dishwasher is completely sealed to guarantee IPX5 water protection
- Thermostat-controlled rinsing and washing tFRNaratures for efficient washing
- Non-returned - check valve system
- Washing temperature at 55-60°C (water supply at a minimum of 2 bar and 50°C)
- Rinsing temperature at 80-85°C (water supply at a minimum of 2 bar and 50°C)

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

OBY 35M PDT 425x465x630 mm 40 Kg. 500 Bardak/Glass/h 3,3 Kw / 220V 

OBY 40M PDT 475x545x765 mm 70 Kg. 560 Bardak/Glass/h 3,3 Kw / 220V

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

OBM1080D PDRT
700x785x1480 

(1960)mm
40 Kg. 1108 Tabak/Plate/h 9,6 Kw / 400V 

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

OKY 1040D 780x960x2040 mm 117 Kg.
1040  Tabak/Plate/h

1625  Bardak/Glass/h
11,3 Kw / 400V 

Kod 
Code

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

OBY 35M PDT 595x650x830mm 70 Kg. 560 Bardak/Glass/h 5,5 Kw / 220V 

Bardak Yıkama Makinası
Glass Washing Machine

Giyotin Tip Bulaşık Yıkama Makinası
Digital Hood Type Dishwasher Machine

Kazan Yıkama  Bulaşık Yıkama Makinası
Pot Washing MachineTezgah Altı Bulaşık Yıkama Makinası

Under Counter Dishwasher Machine

 - Kullanımı kolay otomatik dijital kontrol paneli
 - Paslanmaz çelikten gövde, boyler ve yıkama tankı
 - Yekpare baskılı hijyenik yıkama tankı
 - Saatte 69 sepet yıkama kapasitesi OBM 1080D PDRT
 - Her yıkama periyodu için 2.8 litre su tüketimi
 - 5 farklı yıkama programı OBM 1080D PDRT
 - Standart hat üzerinde ve köşe kullanımına uygun yapıda
 - Yıkama kolları, paslanmaz çelik veya Güçlendirilmiş polypropylen(PP)’den mevcuttur
 - Ayarlanabilir ayaklar ile yükseklik optimizasyonu
 - Elektriksel komponentler ve kablolama sistemleri uluslararası standartlara ve güvenlik yönetmeliklerine uygun
 - Tüm gövde izole edilmiş ve suya karşı IPX5 koruma standardındadır
 - Etkili yıkama için durulama ve yıkama sıcaklıkları dijital kontrollü
 - Makinedeki suyun tesisata geri dönüşünü engelleyen valf sistemi
 - Sıcaklıkları ve uyarıları gösteren dijital ekran
 - Yıkama suyu sıcaklığı 55-60°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sıcaklıkta olmak koşulu ile)
 - Durulama suyu sıcaklığı 80-85°C (besleme suyu en az 2 bar ve 50°C sıcaklıkta olmak koşulu ile)

- User friendly Digital Control Panel
- Stainless steel body, washing and boiler tank 
- Monoblock washing tank with round corners - Hygenic 
- Maximum capacity 69 rack/hr 
- 2.8 lt water consumption per cycle 
- 5 Washing Programmes (52/102/132/152/192 sn.) 
- PP polypropylene washing arms
- Stainless steel washing arms are optional
- Contains stainless steel tank filter. 
- Adjustable feet for height optimization 
- Easy start up: single button for water filling and heating in the boiler tank 
- Electrical components and wiring according to international standarts and security regulations
- Thermostat-controlled, washing and rinsing temperatures
- The dishwasher is completely sealed to guarantee IPX5 water protection 
- Non-return - Check valve System  - Digital screen for temperature and error displays.
- Washing temperature at 55-60°C (water supply at a minimum of 2 bar and 50°C)
- Rinsing temperature at 80-85°C (water supply at a minimum of 2 bar and 50°C)
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 - Paslanmaz çelikten gövde, boyler ve yıkama tankı
 - Hijyenik yıkama tankı
 - Saatte 100 sepet yıkama kapasitesi (Sepet ölçüleri 50cmx50cm)
 - Yüksek Güçlü fanı sayesinde etkili kurutma
 - Her yıkama periyodu için 3 lt su tüketimi
 - Otomatik ve kullanıcı dostu kontrol paneli
 - Konveyör sistemi sayesinde kurutmalı sürekli yıkama
 - Enerji, deterjan ve su kullanımında tasarruf
 - Yıkama kolları paslanmaz çelikten
 - Ayarlanabilir ayaklar ile yükseklik optimizasyonu
 - Kolay başlatma; boyler ve yıkama tanklarını tek tuşla su doldurma ve ısıtma 
imkanı
 - Elektriksel komponentler ve kablolama uluslararası standartlara ve güvenlik 
yönetmeliklerine uygun
 - Tüm gövde izole edilmiş bu nedenle suya karşı koruma sınıfı IPX5
 - Etkili yıkama için durulama ve yıkama sıcaklıkları termostat kontrollü
 - Makinedeki suyun tesisata geri dönüşünü engelleyen valf sistemi
 - Yıkama Suyu sıcaklığı 55-60°C
 - Durulama Suyu sıcaklığı 80-85°C

- Stainless steel body including washing and boiler tank
- Hygenic washing tank
- 100 racks per hour for (Rack Dimensions 50x50 cm)
- Effective drying through a high Powered fan
- 3 lt water consumption per cycle
- Automatic, user friendly control panel
- Continuous washing through conveyor system with dryer
- Saves energy, detergent and water
- Stainless steel washing arms
- Adjustable feet for height optimization
- Easy start-up: Single button for water filling and heating in the boiler tank
-Electrical components and cabling according to international standards and 
safety regulations
- Thermostat-controlled rinsing and washing tFRNaratures for efficient washing
- Non-returned - check valve system
- Washing temperature at 55-60°C 
- Rinsing temperature at 80-85°C

Kod 
Code

Model
Type

Ebatlar 
Dimensions

Ağırlık
Weight

Kapasite
Capacity.

Güç
Power

OBK 1500 E Kurutmasız / Without Drying 800x1750x1500 mm 270 Kg. 1650 Tabak/Plate/h 38 Kw / 400V 

OBK 1500 Kurutmalı / With Drying 800x1750x1500 mm 270 Kg. 1650 Tabak/Plate/h 38 Kw / 400V 

Konveyör Tip Bulaşık Makinası
Conveyor Type Dishwasher Machine

Dishwasher Machines
Bulaşık Makinaları
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Fast Food Cookers Fast Food Cookers
Fast Food Pişiriciler Fast Food Pişiriciler

- Doğalgaz veya Propan (LPG).
- Ayarlanabilir döner şişi.
- Paslanmaz çelik gövdeli.
- Dayanıklı radyan pişiriciler.
- Hijyenik, emniyetli ve uzun ömürlü.

- Doğalgaz veya Propan (LPG).
- Ayarlanabilir döner şişi.
- Paslanmaz çelik gövdeli.
- Dayanıklı radyan pişiriciler.
- Hijyenik, emniyetli ve uzun ömürlü.

- Natural Gas or Propane (LPG).
- Adjustable spit.
- Stainless steel body.
-Durable radiant cookers.
-Hygienic, safe and long-lasting.

- Natural Gas or Propane (LPG).
- Adjustable spit.
- Stainless steel body.
-Durable radiant cookers.
-Hygienic, safe and long-lasting.

- Doğalgaz veya Propan (LPG).
- Ayarlanabilir döner şişi.
- Paslanmaz çelik gövdeli.
- Dayanıklı radyan pişiriciler.
- Hijyenik, emniyetli ve uzun ömürlü.

- Natural Gas or Propane (LPG).
- Adjustable spit.
- Stainless steel body.
-Durable radiant cookers.
-Hygienic, safe and long-lasting.

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Et Kapasitesi
Meat Capacity

Güç  
 Power

ADG-3A 575x715x960 mm 38 Kg. 40 Kg. 1,07 m³ / Ng/LPG

ADG-4A 575x715x1135 mm 43 Kg. 60 Kg. 1,43 m³ / Ng/LPG

ADG-5A 575x715x1300 mm 48 Kg. 80 Kg. 1,79 m³ / Ng/LPG

ADG-6A 575x715x1470 mm 53 Kg. 100 Kg. 1,52 m³ / Ng/LPG

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Et Kapasitesi
Meat Capacity

Güç  
 Power

ADG-3S 630x825x975 mm 22 Kg. 40 Kg. 1,07 m³ / Ng/LPG

ADG-4S 630x825x1140 mm 25 Kg. 60 Kg. 1,43 m³ / Ng/LPG

ADG-5S 630x825x1180 mm 28 Kg. 80 Kg. 1,79 m³ / Ng/LPG

ADG-6S 630x825x1370 mm 33 Kg. 100 Kg. 1,54 m³ / Ng/LPG

Kod 
Code

Bıçak
Blade

Güç  
 Power

Eldeki Ağırlık
Weight in Hand

T-1E Ø80 mm 15V / 90W 900 gr.

T-2E Ø100 mm 15V / 90W 1000 gr

T-3E Ø120 mm 15V / 90W 1000 gr

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Et Kapasitesi
Meat Capacity

Güç  
 Power

ADG-3U 630x825x975 mm 30 Kg. 40 Kg. 1,07 m³ / Ng/LPG

ADG-4U 630x825x1140 mm 35 Kg. 60 Kg. 1,43 m³ / Ng/LPG

ADG-5U 630x825x1310 mm 38 Kg. 80 Kg. 1,79 m³ / Ng/LPG

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Et Kapasitesi
Meat Capacity

Güç  
 Power

ADR-5G-GK 1420x1270x1530 mm 205 Kg. 150 Kg. 1,27 m³ / Ng/LPG

ADR-5G-GK 1420x1270x1530 mm 225 Kg. 220 Kg. 2,25 m³ / Ng/LPG

ADR-5G-GK 1420x1270x1920 mm 255 Kg. 350 Kg. 2,93 m³ / Ng/LPG

- Doğalgaz veya Propan (LPG).
- Ayarlanabilir döner şişi.
- Paslanmaz çelik gövdeli.
- Dayanıklı radyan pişiriciler.
- Hijyenik, emniyetli ve uzun ömürlü.

- Natural Gas or Propane (LPG).
- Adjustable spit.
- Stainless steel body.
-Durable radiant cookers.
-Hygienic, safe and long-lasting.

Gazlı Döner Ocağı (Üstten Motorlu)
Doner Machine with Gas (With Upper Motor)

Gazlı Döner Ocağı (Üstten Motorlu)
Doner Machine with Gas (With Upper Motor)

Gazlı Döner Ocağı (Alttan Motorlu)
Doner Machine with Gas (With Bottom Motor)

Gazlı Döner Ocağı (Sabit)
Doner Machine with Gas (Fixed)

Gazlı Döner Ocağı (Sabit)
Doner Machine with Gas (Fixed)
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Kod 
Code

Yüzey Ölçüsü
Toast Dimensions

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

KG-25255E 25 x 25 cm 29x44x30 cm 18 Kg. 1,75 m³  / 220V

KG-2525G 25 x 25 cm 29x44x30 cm 19 Kg. 1,75 m³  / 220V

KG-2525GG 25 x 25 cm 29x44x30 cm 20 Kg. 1,75 m³  / 220V

KG-2735E 36 x 27 cm 41x50x30 cm 27 Kg. 2,50 m³  / 220V

KG-2735G 36 x 27 cm 41x50x30 cm 28 Kg. 2,50 m³  / 220V

KG-2735GG 36 x 27 cm 41x50x30 cm 29 Kg. 2,50 m³  / 220V

KG-2745E 45 x 27 cm 51x50x30 cm 32 Kg. 3 m³  / 220V

KG-2745G 45 x 27 cm 51x50x30 cm 33 Kg. 3 m³  / 220V

KG-2745GG 45 x 27 cm 51x50x30 cm 35 Kg. 3 m³  / 220V

KG-2745EDT 45 x 27 cm 51x50x30 cm 32 Kg. 3 m³  / 220V

KG-2745GDT 45 x 27 cm 51x50x30 cm 33 Kg. 3 m³  / 220V

Kod 
Code

Yüzey Ölçüsü
Toast Dimensions

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

KGW 2530 E 2 x (10 x 17 x 1,5 cm) 29 x 44 x 32 cm 20 Kg. 2,2 kW I 230 V

KGW 5530 WE 4 x (10 x 17 x 1,5 cm) 58 x 44 x 32 cm 38 Kg. 2x 2,2 kW I 230 V

KGW 01 S Ø 17 x 1 cm 30 x 44 x 32 cm 11 Kg. 2,2 kW I 230 V

KGW 21 S Ø 17 x 1 cm x 2 60 x 44 x 32 cm 21 Kg. 2x 2,2 kW I 230 V

Kod 
Code

Yüzey Ölçüsü
Toast Dimensions

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

R7 2 230x220 mm 270x370x220 mm 12 Kg. 1200 W

R71 320x200 mm 390x360x260 mm 15 Kg. 1200 W

R76 360x250 mm 410x365x250 mm 21 Kg. 1200 W

R73 460x270 mm 530x430x255 mm 25 Kg 1500 W

R68 550x360 mm 550x640x280 mm 45 Kg 4000 W

R121(A) 370x240 mm 450x440x270 mm 20,3 Kg 1550 W

R121(B) 460x270 mm 500x430x270 mm 29 Kg 1720 W

Tost Makinaları
Panini Grills

Waffle Makinaları
Waffle Grills

Eko Tost Makinaları
Eco Panini Grills

Paslanmaz çelik gövde
Altı ve üstü oluklu pişirme yüzeyi
Ayarlanabilir (50 ° - 300 °C) termostat sistemi
Açma / kapama anahtarı
Atıklar için yağdanlık sistem

Paslanmaz çelik gövde
Altı ve üstü oluklu pişirme yüzeyi
Ayarlanabilir (50 ° - 300 °C) termostat sistemi
Açma / kapama anahtarı
Atıklar için yağdanlık sistem

Paslanmaz çelik gövde
Sabit plakalı döküm pişirme yüzeyi
Ayarlanabilir (50 ° - 300 °C) termostat sistemi
Açma / kapama anahtarı
Atıklar için yağdanlık sistemi

Grill plates made of cast iron
Body made of stainless steel
Temperature control 50°- 300°C
Top / bottom heating
Collection tray, on/off switch

Grill plates made of cast iron
Body made of stainless steel
Temperature control 50°- 300°C
Top / bottom heating
Collection tray, on/off switch

Fixed baking plate made of cast iron
Body made of stainless steel
Temperature control 50°-300°C
On/off-switch
Fat drip channel

Fast Food Cookers Fast Food Cookers
Fast Food Pişiriciler Fast Food Pişiriciler
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Kod 
Code

Yüzey Ölçüsü
Toast Dimensions

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

KGW 02 2 x10,2 x 16,5 x 2,6 cm 30 x 44 x 32 cm 21 Kg. 2,2 kW I 230 V

KGW 22 4 x10,2 x 16,5 x 2,6 cm 60 x 44 x 32 cm 40 Kg. 2x 2,2 kW I 230 V

KGW 03 3 x 23 x 6 x2,4 cm 30 x 44 x 32 cm 26 Kg. 2,2 kW I 230 V

KGW 23 21 S 6 x 23 x 6 x 2,4 cm 60 x 44 x 32 cm 30 Kg. 2x 2,2 kW I 230 V

Kod 
Code

Yüzey Ölçüsü
Toast Dimensions

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

CR - E 40 Ø 40 cm 45 x 52 x 24 cm 22 Kg. 3 kW I 230 V

CR - D 240 Ø 40 + 40 cm 90 x 52 x 24 cm 41 Kg. 2x 3  kW I 230 V

CR - R 40 Ø 40 cm Ø 40 x 18 cm 15 Kg. 3  kW I 230 V

Kornet Makinaları
Waffle Kornet Grills Elektrikli Izgaralar

Grills with Electric

Gazlı Izgaralar
Grills with Gas

Krep Makinaları
Crepe Cookers 

Paslanmaz çelik gövde
Sabit plakalı döküm pişirme yüzeyi
Ayarlanabilir (50 ° - 300 °C) termostat sistemi
Açma / kapama anahtarı
Atıklar için yağdanlık sistemi

Paslanmaz çelik gövde
Teflon kaplı döküm pişirme yüzeyi
Ayarlanabilir (50 ° - 300 °C) termostat sistemi
Açma / kapama anahtarı
Depolama için çekmece

Fixed baking plate made of cast iron
Body made of stainless steel
Temperature control 50°-300°C
On/off-switch
Fat drip channel

Plate diameter 40cm
Teflon-coated back baking plate
Body made of stainless steel
Temperature control 50°-300°C
On/off-switch
Storage drawer below

Kod 
Code

Açıklama
Description

Ebatlar
Dimensions

Güç  
 Power

E43031
30 cm Döküm Izgara
30 Cm Cast Iron Grill 

540 x 265 x 190 mm 1,5 Kw. / 220 V

E43032
30 cm Pleyt Izgara

30 Cm Pleyt Grill
540 x 265 x 190 mm 1,5 Kw. / 220 V

E43051
50 cm Döküm Izgara
50 Cm Cast Iron Grill

505 x 505 x 225 mm 2 x 1,5 Kw. / 220 V

E43052
50 cm Pleyt Izgara

50 Cm Pleyt Grill
505 x 505 x 225 mm 2 x 1,5 Kw. / 220 V

E43071
70 cm Döküm Izgara
70 Cm Cast Iron Grill

705 x 515 x 220 mm 2 x 1,5 Kw. / 220 V

E43072
70 cm Pleyt Izgara

70 Cm Pleyt Grill
705 x 515 x 220 mm 2 x 1,5 Kw. / 220 V

Kod 
Code

Açıklama
Description

Ebatlar
Dimensions

Güç  
 Power

G43031
30 cm Döküm Izgara
30 Cm Cast Iron Grill 

540 x 265 x 190 mm 310 Gr / h

G43032
30 cm Pleyt Izgara

30 Cm Pleyt Grill
540 x 265 x 190 mm 310 Gr / h

G43051
50 cm Döküm Izgara
50 Cm Cast Iron Grill

505 x 505 x 225 mm 620 Gr / h

G43052
50 cm Pleyt Izgara

50 Cm Pleyt Grill
505 x 505 x 225 mm 620 Gr / h

G43071
70 cm Döküm Izgara
70 Cm Cast Iron Grill

705 x 515 x 220 mm 620 Gr / h

G43072
70 cm Pleyt Izgara

70 Cm Pleyt Grill
705 x 515 x 220 mm 620 Gr / h

- Döküm yüzey, demir yüzey ve paslanmaz 
yüzey kullanılmaktadır.
- Paslanmaz çeliktir
- Elektrik, Lpg ve Doğal Gazlı Kodler mevcuttur.
- Sanayi tipi ürünlerdir.
- Ürünler seri ve sık kullanım için dizayn 
edilmiştir.

- Döküm yüzey, demir yüzey ve paslanmaz 
yüzey kullanılmaktadır.
- Paslanmaz çeliktir
- Elektrik, Lpg ve Doğal Gazlı Kodler mevcuttur.
- Sanayi tipi ürünlerdir.
- Ürünler seri ve sık kullanım için dizayn 
edilmiştir.

- Casting surfaces, iron surfaces and 
stainless steel surface is used.
- Electric, Lpg and natural gas Kods are 
available.
- Commercial designed products
- Designed for frequent use

- Casting surfaces, iron surfaces and 
stainless steel surface is used.
- Electric, Lpg and natural gas Kods are 
available.
- Commercial designed products
- Designed for frequent use

Fast Food Cookers Fast Food Cookers
Fast Food Pişiriciler Fast Food Pişiriciler
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Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

DT Classic 48 x 66 x 44 cm 23 Kg. 2,2 kW I 230V

Kod 
Code

Sepet Kapasite
Basket Dimensions

Hacim
Volume

Güç  
 Power

R90 200x620x335mm 3 Lt. 2500 W / 220V

R93 550x620x355mm 3+ 3  Lt. 5500 W / 220V

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

SALM - 60 43 x 36 x 27 cm 17 kg 2,2 kW I 230V

SALM - 88 72 x 36 x 27 cm 23 Kg. 434 kW I 230V

Kod 
Code

Ebatlar
Dimensions

Ağırlık
Weight

Güç  
 Power

ASM-3E 93 x 40 x 54 cm 50 Kg. 7,5 kW I 400V

ASM-5E 126 x 40 x 54 cm 65 Kg. 12,5 kW I 400V

Konveryorlu Ekmek Kızartma Makinası
Conveyor Toaster

Tekli & Çiftli Fritöz
Single & Double Fryer 

Salamander Izgara
Salamander Grill

Asansörlü Salamander Izgara
Elevator Type Salamander Grill

Conveyor toaster with chain belt
3 temperature levels
Body made of stainless steel
On/Off-Switch
Crumb drawer
Storage basket above,
made of stainless steel

Body made of stainless steel
 Side vents
8 power levels
2 heating areas (SALM-88)

Adjustable up and down motion heater
Hygienic, safe and long-lasting
Adjustable tray and grill

Paslanmaz çelik gövde
Paslanmaz çelik taşıma teli
Üç kademeli ısı ayarı
Tercihe bağlı ön ya da arka tepsilerden ekmek servisi
Kırıntıların dağılmasını önleyen tepsi
Hazır ürünlerin istiflenmesi için ekmek sepeti
Açma/kapama anahtarı

 Paslanmaz çelik gövde
Enerji regülatörü ile ayarlanabilir üstten ısıtmalı eşit 
ısı dağılımı
Ürünlerin rahat pişirilmesi için ızgara
Kırıntıların dağılmasını önleyen tepsi

Yukarı ve aşağı yönde ayarlanabilir hareketli ısıtıcı
Hijyenik, emniyetli ve uzun ömürlü
Ayarlanabilir tepsi ve ızgara

Tamamı Paslanmaz saçtan üretilmiştir.
100-180°C termostat kontrollü
Sepetler, kızartma işlemine uygun telden kaplanmıştır.
Rezistanslar, temizleme ve bakım kolaylığı için kaldırıla-
bilir şekildedir.
Kızartma sonrası yağın süzülmesini sağlayacak sepet 
askı tertibatı vardır.
Limit emniyet termostatı bulunmaktadır

Made entirely of stainless steel.
100-180 ° C thermostat controlled
The baskets must be protected against warming, 
The resistors are easy removable
There is a baskets hanger to provide oil filtration 
after frying.
Limit safety thermostat 

Fast Food Cookers
Fast Food Pişiriciler
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Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

CTS 330
Tezgah Tipi Buzdolabı 2 Kapılı

Counter Type Deep Freezer with 2 Doors
150x70x85 cm 100 Kg. 0,321 kW /220V 330 Lt.

CTS 515
Tezgah Tipi Buzdolabı 3 Kapılı

Counter Type Deep Freezer with 4 Doors
200x70x85 cm 135 Kg. 0,336 kW /220V 515 Lt.

Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

CTS 330-UG
Tezgah Tipi Buzdolabı Cam 2 Kapılı

Counter Type Deep Freezer with Glass 2 Doors
150x60x85 cm 118 Kg. 0,321 kW /220V 275 Lt.

CTS 515-UG
Tezgah Tipi Buzdolabı 3 Kapılı

Counter Type Deep Freezer with 3 Doors
200x70x85 cm 135 Kg. 0,336 kW /220V 515 Lt.

Tezgah Tipi Buzdolapları (-2 / +8)
Counter Type Refrigerator (-2 / +8)

Tezgah Tipi Buzdolapları Cam Kapılı (-2 / +8)
Counter Type Refrigerator With Glass Doors (-2 / +8)

Cooling Units Cooling Units
Soğutma Üniteleri Soğutma Üniteleri



44 45

700 Series Cookers 700 Series Cookers
700 Seri Pişiriciler 700 Seri Pişiriciler

44 45www.porium.com.tr www.porium.com.tr

Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

PTS-H 275
Make Up Buzdolapları - 2 Kapılı - Yüksek
Make Up Refrigerator - With Doors - High

150x60x85/143 cm 116 Kg. 0,321 kW /220V 275 Lt.

PTS-H 440
Make Up Buzdolapları - 4 Çekmeceli - Yüksek
Make Up Refrigerator - With 4 Drawers - High

200x60x85/143 cm 195 Kg. 0,336 kW /220V 515 Lt.

Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

PTS HM 330
Make Up Buzdolapları - 2 Kapılı - Mermerli

Make Up Refrigerator - With 2 Doors  Marble
150X70X130 cm 146 Kg. 0,321 kW /220V 330 Lt.

Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

PTS-L 330
Make Up Buzdolapları - 2 Kapılı - Kısa

Make Up Refrigerator - With Doors - Low
150X70X97 cm 123 Kg. 0,321 kW /220V 330 Lt.

PTS-L 515 Make Up Buzdolapları - 3 Kapılı - Kısa
Make Up Refrigerator - With 3 Doors - Low

200X70X97cm 205 Kg 0,336 kW /220V 515 Lt

Kod 

 Code
Model

 Description
Ebatlar 

 Dimensions
 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

VTS-520
Dikey Tip Buzdolapları - Tek Kapılı 

Vertical Type Refrigerator With One Doors 
70x77x210 cm 116 Kg. 0,321 kW /220V 520 Lt.

VTS-520 VG Dikey Tip Buzdolapları - Tek Cam Kapılı 
Vertical Type Refrigerator With One Glass Doors 

70x77x210 cm 126 Kg. 0,321 kW /220V 520 Lt.

Make Up Buzdolapları Yüksek (-2/+8) 
Make Up Refrigerators  High (-2/+8)

Make Up Buzdolapları Mermerli (-2/+8) 
Make Up Refrigerators  with Marble (-2/+8)

Make Up Buzdolapları Kısa (-2/+8) 
Make Up Refrigerators  Low (-2/+8)

Dikey Tip Snack Buzdolapları (-2/+8) 
Make Up Refrigerators  Low (-2/+8)

Cooling Units Cooling Units
Soğutma Üniteleri Soğutma Üniteleri
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Kod 
 Code

Model
 Description

Ebatlar 
 Dimensions

 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

VTS-1340
Dikey Tip Buzdolapları - İki Kapılı 

Vertical Type Refrigerator With Two Doors 
140x87x210 cm 190 Kg. 0,754 kW /220V 1340 Lt.

VTS-1340 VG Dikey Tip Buzdolapları -İki Cam Kapılı 
Vertical Type Refrigerator With Two Glass Doors 

70x77x210 cm 126 Kg. 0,754 kW /220V 1340 Lt.

Kod 
 Code

Model
 Description

Ebatlar 
 Dimensions

 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

UTS 220
Pişirici Altı Buzdolapşarı- İki Kapılı 

Low Level Refrigerator With Two Doors 
140x70x60 cm 90 Kg. 0,321 kW /220V 190 Lt.

Kod 
 Code

Model
 Description

Ebatlar 
 Dimensions

 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

Kapasite
 Capacity

VTP 132-GL
Setüstü Salad Bar 

Counter Type  Salad Bars
132x34x45 cm 34 Kg. 0,2 kW /220V 5 x Gn 1/4 150

VTP 150-GL
Setüstü Salad Bar 

Counter Type  Salad Bars
150x34x45 cm 36 Kg. 0,2 kW /220V 6 x Gn 1/4 150

VTP 200-GL
Setüstü Salad Bar 

Counter Type  Salad Bars
200x34x45 cm 45 Kg. 0,2 kW /220V 10 x Gn 1/4 150

VTP 132-PL
Setüstü Salad Bar Pleksi Kapaklı

Counter Type  Salad Bars with Plexy Cover
132x34x45 cm 34 Kg. 0,2 kW /220V 5 x Gn 1/4 150

VTP 150-PL
Setüstü Salad Bar Pleksi Kapaklı 

Counter Type  Salad Bars Plexy Cover
150x34x45 cm 36 Kg. 0,2 kW /220V 6 x Gn 1/4 150

VTP 200-PL
Setüstü Salad Bar 

Counter Type  Salad Bars Plexy Cover
200x34x45 cm 45 Kg. 0,2 kW /220V 10 x Gn 1/4 150

Dikey Tip Snack Buzdolapları (-2/+8) 
Make Up Refrigerators  Low (-2/+8)

Pişirici Altı Buzdolapları (-2/+8) 
Low Level Refrigerators  Low (-2/+8)

Set Üstü Saladbar (+4/+10) 
Counter Type Saladbar (-2/+8)

Cooling Units Cooling Units
Soğutma Üniteleri Soğutma Üniteleri
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Kod 
 Code

Günlük Buz Yapma Kapasitesi
 Ice Making Capacity Per Day

Ebatlar 
 Dimensions

 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

ICE 30 30 Kg 39 x 60 x 73 cm. 48 Kg 540 W /220V
ICE 50 45 Kg 48 x 60 x 82 cm. 56 Kg 520 W /220V
ICE 90 85 Kg 61 x 60 x 82 cm. 82 Kg 910 W /220V

ICE 250 250 Kg 82 x 72 x 60 cm. 86 Kg 1100 W /220V
ICE 500 500 Kg 82 x 72 x 83 cm. 117 Kg 2440 W /220V

Kod 
 Code

Buz Saklama Kapasitesi
 Ice Storage Capacity

Ebatlar 
 Dimensions

 Ağırlık 
Weight

Güç
 Power

BN 200 180 Kg 82 x 77 x 104cm. 56 Kg -
BN 400 220 Kg 82 x 77 x 120cm. 53 Kg -

Buz Makinaları 
Ice Maker Machines

Buz Makinası Hazneleri
Ice Machine Storages

Ice Machines Cold Rooms
Buz Makinaları Soğuk Hava Depoları

PORTATİF SOĞUK HAVA DEPOLARI
GENEL ÖZELLİKLERİ
- Hafiftir, dayanıklıdır ve montaj kolaylığı sağlar.
- Hazırlanmış olan soğuk hava depolarında et, süt ve diğer tüm gıda 
maddelerinin en iyi ve en uzun süre muhafaza edilmesini sağlar.
- Elektro statik boyalı saclar RAL 9002 kullanılmaktadır.
- Panel kalınlıklarımız taze muhafaza odalarda 80 mm, donmuş muha-
fazalarda 120 mm olarak imal edilmektedir.
- Panellerimiz yan yana, birbirine geçmeli, kilitli sistemden oluşturul-
maktadır.
- Teknik ekipmanlarla teknik ekip tarafından kurulumu sağlanmakta-
dır.
- Gaz: 404 A

SOĞUK ODA KAPISI
GENEL ÖZELLİKLERİ
- Kapı iç ve dış yüzeyleri elektro statik boyalı saclar RAL 9002 saçtan 
mamul olup içi 42 kg/m3 dansitede poliüretan enjeksiyon ile izolas-
yonludur.
- Kapı kolları kilitlenebilir tip içerden ve dışardan açılabilen emniyet 
mekanizmalıdır.
- İzolasyon kalınlığı soğuk odalarda 80 mm, donmuş muhafazalarda 
120 mm olarak imal edilmektedir.
- Gaz:404 A

STYROFOAM/DOW
GENEL ÖZELLİKLERİ
- Mükemmel ve sürekli ısı yalıtım özelliği
- Suya karşı mükemmel direnç ve sıfır kapilerite
- Dona karşı dayanım
- Yüksek ve uzun süreli basma mukavemeti
- Yüksek elastik modülü
- Kullanım yerine uygun optimum su buharı difüzton direnci
- Gaz: 404 A

AKSESUARLAR
- Köşebent alüminyum
- Köşe plastiği
- Armatür
- Soğuk oda kapı menteşesi
- Soğuk oda kapı kilidi

PORTABLE COLD STORAGES
GENERAL FEATURES
- It is light, durable and provides montage facility.
- It provides the best and the longest time storage of meat, milk, veg-
etable and all other food in the cold storages which are prepared.
- RAL 9002 is used with the electrostatic painted sheet metals.
- The thicness of the panel is manufactured as 80 mm with the fresh 
keeping rooms and 120 mm and 150 mm with the frozen storage 
rooms.
- Our panels are consisted of the side-by-side, dovetailed to each other 
and locking system.
- Its installation is made by the technical team using technical equip-
ment.
- Gas: 404 A

COLD ROOM DOOR
GENERAL FEATURES
- The interior and exterior surfaces of the door are made of RAL 9002 
electrostatic painted sheet metals and the inside is insulated with 42 
kg/m3 density polyurethane injection.
- The door handles are of lockable-type with a safety mechanism that 
can be opened from inside and outside.
- The insulation thickness is made as 80 mm in the cold rooms and 120 
mm and 150 mm in the frozen storages.
- Gas:404 A

STYROFOAM/DOW
GENEL FEATURES
- Perfect and continual heat insulation feature
- Perfect resistance against water and zero capillarity
- Resistance against freezing
- High and long term pressing resistance
- High elastic module
- Optimum water vapor diffusion resistance suitable to the site to be 
used.
- Gas:404 A

ACCESSORY
- Corner piece aluminum
- Corner plastic
- Armature
- Cold room door hinge
- Cold room door lock

Soğuk Hava Depoları
Cold Rooms
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Soğuk Hava Depoları (0° - +2°)
Cold Rooms

Soğuk Hava Depoları (-18°)
Cold Rooms

 Model
Ebatlar

Dimensions
Ağırlık
Weight

İç Ebat 
Internal Size

Güç
Power

Güç
Power

Soğutma Kapasitesi
Cooling Capacity

mm kg m3 kW kW kW

SD.10 2000 x 2000 x 2400 295 2,77 1,5 1,62 3,86

SD.30 2400 x 2400 x 2400 415 3,1 2 2,2 5,03

SD.50 2400 x 3600 x 2400 545 3,7 2,5 2,33 5,68

SD.70 4000 x 4000 x 2400 722 6 3 2,33 6,30

SD.90 5000 x 4000 x 2400 888 7,37 3 3,02 7,26

SD.110 5000 x 5000 x 2400 1099 10,69 4 4,01 9,01

 Model
Ebatlar

Dimensions
Ağırlık
Weight

İç Ebat 
Internal Size

Güç
Power

Güç
Power

Soğutma Kapasitesi
Cooling Capacity

mm kg m3 kW kW kW

SD.20 2000 x 2000 x 2400 295 2,77 1,5 1,22 1,6

SD.40 2400 x 2400 x 2400 415 3,1 2 1,55 2,18

SD.60 2400 x 3600 x 2400 545 3,7 3 2,5 3,13

SD.80 4000 x 4000 x 2400 722 6 3 4,13 4,35

SD.100 5000 x 4000 x 2400 888 7,37 7 5,62 4,7

SD.120 5000 x 5000 x 2400 1099 10,69 5 4,13 5,52

Cold Rooms
Soğuk Hava Depoları
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Work Tables Work Tables
Çalışma Tezgahları Çalışma Tezgahları

Çalışma Tezgahı Alt Tablasız
Work Table without bottom Shelf

Çalışma Tezgahı Taban Raflı
Work Table with bottom Shelf

Çalışma Tezgahı / Taban Ara Raflı
Work Table / Lower And Intermediate Shelves

Polietilen Tablalı Çalışma Tezgahı Taban Rafsız
Polyethylene Work Table Without Bottom Shelf

Polietilen Tablalı Çalışma Tezgahı Taban Raflı
Polyethylene Work Table With Bottom Shelf

Polietilen Tablalı Sırtlı Et Kütüğü
Polyethylene Top Meat Chopping  Table

Çalışma Tezgahı Blok Çekmeceli Taban Rafsız
Work Table with 4 Drawers without Bottom Shelf

Çalışma Tezgahı / Dolaplı / Ara Raflı / 4 Çekmeceli
Work Table /Cupboard /Intermediate Shelf/4 Drawers

Çalışma Tezgahı Blok Çekmeceli Taban Raflı
Work Table with 4 Drawers and Lower Shelf

Çalısma Tezgahı Dolaplı Sürgü Kapılı Ara Raf
Work Table / Cupboard with Intermediate Shelf

Çalışma Tezgahı Tek Çekmeceli Taban Raflı
Work Table with bottom Shelf and single drawer

Çalışma Tezgahı Dolaplı  Sürgü Kapılı Ara Rafsız
Work Table / Cupboard without Intermediate Shelf
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Polietilen Tablalı Tezgah Alt Tablalı 4 ÇekmeceliTop 
Table Lower Shelf with 4 Drawer bottom Shelf

Dolaplı Çalışma Tezgahı Kahve Çekmeceli
CupBoard Work Table with Coffee Dravers

Hareketli Çalışma Tezgahları
Mobile Table

El ve Paspas Yıkama Evyesi
Janitorial Sink Unit

Mermer Tablalı Tezgahlar Alt Tablasız
Marble Top Table without Lower Shelf

Blok Çekmece Ünitesi
Work Table with Drawers

Hareketli Çalışma Tezgahı Ara Rafl
Mobile Table Lower and Intermediate Shelves

Ayaktan Kumandalı El Yıkama Evyesi 
Hand Wash Sink Foot Operated

Mermer Tablalı Tezgahlar Alt Tablalı
Marble Top Table with Bottom Shelf

Hareketli Çalışma Tezgahı Ara Raflı Çekmeceli
Mobile Table / Lower and Intermediate 
Shelves with Drawer

Bone / Galoş Dolabı
Bonnet / Overshoe Cabinet

Dizden Kumandalı El Yıkama Evyesi
Hand Wash Sink Knee Operated

Work Tables Work Tables
Çalışma Tezgahları Çalışma Tezgahları
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Tek Katlı Duvar Rafı
Wall Shelf Single

Süzme Tezgahları
Straining Tables

Duvar Dolabı Kapısız Ara Raflı
Wall Cupboard without Door
with Intermediate Shelf

Bulaşık Giriş Tezgahı
Dishwasher Inlet Table with Sink

Çift  Katlı Duvar Rafı
Wall Shelf Double Row Çöp Sıyırma Tezgahları

Waste Peeling Tables

Sürgü Kapılı Duvar Dolabı Ara Raflı 
Wall Cupboard with Sliding Door and
Intermediate Shelf

Bulaşık Çıkış Tezgahı
Dishwasher Outlet Table

Üç Katlı Duvar Rafı
Wall Shelf Triple Row

Kazan Yıkama Tezgahı
Boiler Washing Tables

Malzeme Dolabı
Ingredient Upright Cabinet

Konveyor Bulaşık Makinası Bantlar
Conveyor Bants For Dishwasher Machines

Work Tables Work Tables
Çalışma Tezgahları Çalışma Tezgahları
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Bar Equipments Bar Equipments
Bar Ekipmanları Bar Ekipmanları

Bar Modülü Buzdolaplı
Bar Module with Refrigerator

Bar Bardak Süzme Modülü
Bar Cup Straining Module

Bar Modülü Alt Standlı
Bar Module with Stand

Mini Bar Modülü Alt Standlı
Small Bar Module with Stand

Bar Şişe Standı
Bar Bottle Stand

Bar Evye - Çöp Bulaşık Modülü
Bar Sink & Waste & Dish Module

Bar Evye - Çöp Modülü
Bar Sink & Waste Module

Bar Çöp Modülü
Bar Sink Module

Bar Evye Modülü
Bar Sink Module

Bar Premix Tezgahı Sırtlı
Bar Premix Table with back
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Tek Evyeli Çalışma Tezgahı Alt Tablasız
Work Table with Single Sink without Bottom Shelf

Çift Evyeli Çalışma Tezgahı Alt Tablasız
Work Table with Double Sink without Bottom Shelf  

Tablalı Tek Evye Damlalıklıı Üst Tabla
Sink Tops Single Bowl With Drip tray

Üst Tablalı Evye Damlalıksız
Sink Top Without Drip Tray

Tek Evyeli Çalışma Tezgahı Alt Tablalısız
Ingredient Upright Cabinet

Üç Evyeli Çalışma Tezgahı Alt TablasızI
Work Table with Triple Sink without Bottom Shelf

Tablalı Tek Evye Damlalıklıı Üst Tabla
Sink Tops Single Bowl With Drip Tray

Sinks
Evyeler
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Carrying & Stacking Equipments Carrying & Stacking Equipments
Taşıma ve İstifleme Ekipmanları Taşıma ve İstifleme Ekipmanları

Tel Raflar 4 Katlı
Wire With 4 Shelves 

Ebatlar
Dimensions

360x760x1600 mm
360x910x1600 mm

360x1070x1600 mm
360x1220x1600 mm
360x1370x1600 mm
360x1520x1600 mm
360x1830x1600 mm
460x760x1600 mm
460x910x1600 mm

460x1070x1600 mm
460x1220x1600 mm
460x1370x1600 mm
460x1520x1600 mm
460x1830x1600 mm
530x760x1600 mm
530x910x1600 mm

530x1070x1600 mm
530x1220x1600 mm
530x1370x1600 mm
530x1520x1600 mm
530x1830x1600 mm
610x760x1600 mm
610x910x1600 mm

610x1070x1600 mm
610x1220x1600 mm
610x1370x1600 mm
610x1520x1600 mm
610x1830x1600 mm

Ebatlar
Dimensions

360x760x1600 mm
360x910x1600 mm

360x1070x1600 mm
360x1220x1600 mm
360x1370x1600 mm
360x1520x1600 mm
360x1830x1600 mm
460x760x1600 mm
460x910x1600 mm

460x1070x1600 mm
460x1220x1600 mm
460x1370x1600 mm
460x1520x1600 mm
460x1830x1600 mm
530x760x1600 mm
530x910x1600 mm

530x1070x1600 mm
530x1220x1600 mm
530x1370x1600 mm
530x1520x1600 mm
530x1830x1600 mm
610x760x1600 mm
610x910x1600 mm

610x1070x1600 mm
610x1220x1600 mm
610x1370x1600 mm
610x1520x1600 mm
610x1830x1600 mm

Ebatlar
Dimensions

360x760x1600 mm
360x910x1600 mm

360x1070x1600 mm
360x1220x1600 mm
360x1370x1600 mm
360x1520x1600 mm
360x1830x1600 mm
460x760x1600 mm
460x910x1600 mm

460x1070x1600 mm
460x1220x1600 mm
460x1370x1600 mm
460x1520x1600 mm
460x1830x1600 mm
530x760x1600 mm
530x910x1600 mm

530x1070x1600 mm
530x1220x1600 mm
530x1370x1600 mm
530x1520x1600 mm
530x1830x1600 mm
610x760x1600 mm
610x910x1600 mm

610x1070x1600 mm
610x1220x1600 mm
610x1370x1600 mm
610x1520x1600 mm
610x1830x1600 mm

Düz Raflar 4 Katlı
Smooth With 4 Shelves 

Tekli Tepsi Taşıma Arabası 
Tray Collecting Trolley Shelves
(15 Tepsi) / (15 Tray)  

İkili Tepsi Taşıma Arabası
Tray Collecting Trolley 
(30 Tepsi) / (30 Tray)  

Üçlü Tepsi Taşıma Arabası 
Tray Collecting Trolley
 (45 Tepsi) / (45 Tray)  

Delikli Raflar 4 Katlı
Perforated With 4 Shelves 

Bulaşık Toplama Arabası
Dish Collecting Trolley

Bulaşık Toplama Çöp Kovası İlaveli
Dish Collecting Trolley with Basket

Evyeli Araba
Trolley with Sink

Çöp Arabası Yuvarlak
Waste Trolley

Kaset Taşıma Arabası
Rack Trolley

Çöp Arabası Kare
Waste Trolley
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Kaset Taşıma Alçak
Rack Trolley

Kaset Taşıma Yüksek
Rack Trolley High

Tabak Taşıma  / 200 Tabaklık
Plate Trolley ( 200 Plate)

Kazan Taşıma Arabası
Pot Trolley

Kazan Taşıma Arabası
Pot Trolley

Yük Taşıma Arabası
Platform Trolley

Erzak Arabası Çift Kapaklı (140 Lt.)
Ingredient Trolley

Tabak Taşıma  / 400 Tabaklık
Plate Trolley / 400 Plate

Et Balık Taşıma Arabası
Meat & Fish Carrying Trolley

Servis İki Katlı
Service Trolley

Servis Üç Katlı
Service Trolley

Et Askı Arabası
Meat Hanging Trolley

Tepsi Taşıma Alçak
Tray Collecting Trolleys

Tepsi Taşıma Yüksek
Tray Collecting Trolleys

Tepsi Taşıma Alçak 
Tray Collecting Trolleys

Thermo Tepsi Taşıma Aatrabası
Thermo Tray Collecting Trolleys

Çamaşır Sepeti
Laundry Trolley

Sepetli Araba 
Basket Trolleys

Carrying & Stacking Equipments Carrying & Stacking Equipments
Taşıma ve İstifleme Ekipmanları Taşıma ve İstifleme Ekipmanları
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Tabldot Tepsi Taşıma Arabası
Tabldot Tray Collecting Trolleys

Et Çözdürme Arabası
Meat Deicing Trolley

Gn Küvet Taşıma Arabası
Thermo Tray Collecting Trolleys
(15 Gn Küvet / 15 Gn Containers

Tabak Otomatı 
Plate Trolley
2 - 3 - 4 Bölmeli
2 - 3 - 4 Divider

Soğuk Sıcak Banket Arabası
Hot & Cold Banquet Trolley

Ordövr Tabak Toplama Arabası
Plate Stacking Trolley

Carrying & Stacking Equipments Chambermaid Trolley
Taşıma ve İstifleme Ekipmanları Kat Arabaları

1450 L Kat Arabası
1450 L Chambermaid Trolley

1460 Mini Bar Arabası (Raflı)
1460 S Mini Bar Trolley (with Shelves)

Çöp Konteyner (120 / 240 Lt.)
Waste Bin Container (120 / 240 Lt)

Çöp Konteyner (770 / 1100 Lt.)
Waste Bin Container (770 / 1100 Lt.)

1460 S Mini Bar Arabası (Çekmeceli)
1460 S Mini Bar Trolley (with Drawers)

Torbalı Paspas Arabası
Mop Trolley
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Hotel Equipments Hotel Equipments
Otel Ekipmanları Otel Ekipmanları

203 Servis Arabası
203 Service Trolley

413 Servant Arabası
413 Gueridon Trolley

208 Servis Arabası
208 Service Trolley

402 Servis Arabası
402 Service Trolley

431 Flambe Arabası
431 Flambe Trolley

461 Çorba Servis Arabası
461 Soup Service Trolley

462 Çorba Servis Arabası
462 Soup Service Trolley

471MS Meze Servis Arabası (Soğutmalı)
471MS Appetizer Trolley (Refrigerated)

472 Meze Servis Arabası (Soğutmalı)
472 Appetizer Trolley (Refrigerated)

541 Servis Arabası
541 Service Trolley

471 Meze Servis Arabası (Buz Soğutma
471 Appetizer Trolley (Ice Cooled=

432 Flambe Arabası
432 Flambe Trolley207 Sıcak Servis Arabası

207 Hot Service Trolley

402 Servis Arabası
402 Service Trolley
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1340 Valiz Arabası (Gold)
1340 Luggage Trolley (Gold)

1370 Valiz Sehbası (Ahşap)
1370 Luggage Stand (Wood)

1371 Valiz Sehbası (Paslanmaz)
1371 Luggage Stand (S/S)

1372 Valiz Sehbası (Boyalı))
1372 Luggage Stand (Wood)

1370A Valiz Sehbası (Sırtlı)
1370A Luggage Stand (w.Back)

1371A Valiz Sehbası (Sırtlı)
1371A Luggage Stand (w.Back)

1372A Valiz Sehbası (Sırtlı)
1372A Luggage Stand (w.Back)

1340 P Valiz Arabası (Paslanmaz)
1340 P Luggage Trolley (S/S)

1320 Katlanır Valiz Arabası
1320  Luggage Trolley 

Hotel Equipments
Otel Ekipmanları
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Tea Boiler Machines Tea Boiler Machines
Çay Kazanları / Otomatları Çay Kazanları / Otomatları

Bakır İşlemeli Full Otomatik Çay Kazanları
Copper Processed Fully Automatic 
Tea Boilers
2 - 3 - 4 - 5 - 6 Demlikli / Teapot

Statik Boyalı Çayland
 Fully Automatic Tea Boilers
2 - 3 - 4 Demlikli / Teapot

Çay Otomatları Eko
Tea Brewing Automats
12 - 15 - 22 Lt.

Çay Otomatları Eko
Tea Brewing Automats
9 -15 - 23 - 40 Lt.

Çay Otomatları Lüks
Tea Brewing Automats Lux
12 - 15 - 22 Lt.

Bakır Cezve
Copper Coffee Pot

Bakır Demlik
Copper Teapot

Bakır Demlik dahil değildir
Copper Teapot is not included
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Çay Otomatları Eko
Tea Brewing Automats
9 -15 - 23 - 40 Lt.

Ritüel Türk Kahve Makinası
Ritüel Turkish Coffe Machine
2-3-4 Cezveli / Coffee Pot

Tea Boiler Machines
Çay Kazanları / Otomatları
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Multicolor RGB light source for better display of beverage.

LED illuminated front panel for marking and better visibility.

The mixer function is automatic for safety when the hopper lid

is opened as it stands.

Special section behind the machine suitable for marking.

The sugar ratio of the product mixture should be between 12%

and 17%.

It is also suitable for use as a cold fruit dispenser.

The chambers differ from each other in terms of cooling and

mixing independently controllable,

Thanks to the multi-hopper, beverage can be supplied at any

time.

Thanks to the night mode with very low energy consumption, the

iced drink seamless It is stored overnight.

For perfect cleaning and hygiene, all those in contact with the

beverage tools are easily accessible and can be cleaned quickly

Shockproof polycarbonate chamber durable and food use

suitable.

Thanks to the machine’s compact body and multi-chamber

feature suitable for all businesses is the solution.

Thanks to the level indicator in the dropper, the waste water

emptying before overflow needed is easily recognized.

Thanks to the wide cooling base, drinks are faster and last

It cools evenly down to the drop.

In this way, up to 50% energy savings compared to conventional

products provides.

Practical tap system; Drink comfortably using one hand

allows to receive Wide spout hose for fast filling even with

particulate drinks and can be easily disassembled and cleaned.

Thanks to the magnetic pallet system, the beverage in the

reservoir

The risk of leaking into the lower engine compartment is

eliminated, thus engine life is extended.

The screwed pallet system provides a homogeneous mixture and

faster beverage allows it to cool. With beverage for perfect

cleaning and hygiene

All contacting parts are easily accessible and quickly

can be cleaned.

Polycarbonate bowl is shockproof and food-grade suitable.

It is a suitable solution for small and medium-sized businesses.

Thanks to the level indicator in the dropper, the waste water

It is easily noticed that it needs to be emptied before overflowing.

İçeceğin daha iyi sergilenmesi için çok renkli RGB ışık kaynağı.

Markalama ve daha iyi görünüm için led aydınlatmalı ön panel.

Hazne kapağı açıldığında güvenlik için mikser işlevi otomatik

olarak durur.

Markalamaya müsait makine arkasında özel bölüm.

Ürün karışımının şeker oranı % 12 ile % 17 arasında olmalıdır.

Soğuk meyve dispenseri olarak da kullanıma uygundur.

Hazneler soğutma ve karıştırma konularında birbirlerinden

bağımsız kontrol edilebilir, çoklu hazne sayesinde her an içecek

temini sağlanabilir.

Çok düşük enerji tüketimli gece modu sayesinde hazne içindeki

buzlu içecek sorunsuz olarak gece depolanır.

Mükemmel temizlik ve hijyen için içecekle temas eden tüm

arçalara kolayca ulaşılır ve hızlı bir şekilde temizlenebilir

Polikarbonat hazne darbeye dayanıklı ve gıda kullanımına

uygundur.

Makinenin kompakt gövdesi ve çoklu hazne özelliği sayesinde

tüm işletmeler için uygun çözümdür.

Damlalıkta bulunan seviye göstergesi sayesinde atık suyun

taşmadan önce boşaltılması gerektiği rahatça fark edilir.

Geniş soğutma tabanı sayesinde içecekler daha hızlı ve son

damlasına kadar eşit olarak soğur.

Bu sayede klasik ürünlere göre %50’ye varan enerji tasarrufu

sağlar.

Pratik musluk sistemi; tek el kullanılarak rahatça içecek

alabilmeyi sağlar

Geniş musluk hortumu parçacıklı içeceklerde bile hızlı dolum

sağlar ve kolaylıkla sökülüp temizlenebilir.

Manyetik palet sistemi sayesinde hazne içinde bulunan içeceğin

alt motor bölümüne sızma riski ortadan kalkar, bu sayede

motorun ömrü uzar.

Burgulu palet sistemi homojen bir karışım ve içeceğin daha hızlı

soğumasını sağlar. Mükemmel temizlik ve hijyen için içecekle

temas eden tüm parçalara kolayca ulaşılır ve hızlı bir şekilde

temizlenebilir.

Polikarbonat hazne darbeye dayanıklı ve gıda kullanımına

uygundur.

Küçük ve orta ölçekli işletmeler için uygun çözümdür.

Damlalıkta bulunan seviye göstergesi sayesinde atık suyun

taşmadan önce boşaltılması gerektiği rahatlıkla fark edilir.

Slush granita ve meyve suyu dispenseri 
Slush granita fruit juice dispenser

Panoramik twin soğuk içecek dispenseri (10 / 10+10 / 10+10+10 Lt) 
Panoramic mixer cold beverage dispenser

12 Lt 12+12 Lt 12+12+12 Lt

Beverage Equipments Beverage Equipments
İçecek Ekipmanları İçecek Ekipmanları
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Klasik fıskiyeli karıştırıcılı soğuk içecek dispenseri 
Classical cold beverage dispenser

Faema 2 Gruplu Yarı Otomatik Espresso Mk.
Faema 2 groups Semi Automatic Espresso Machine

Cunill Kahve Değirmenleri
Cunill Coffee Grinders

Faema 3 Gruplu Tam Otomatik Espresso Mk.
Faema 2 groups Full Automatic Espresso Machine

Sıcak Çikolata ası
Hot Chocalate Machine

Gastrotech Bar Blender
Gastrotech Bar Blender

Paslanmaz Portakal Sıkma Makinası
Steel Orange Juicer Machine

Kollu Portakal Sıkma
Orange Juicer

20 Lt 20+20 Lt 20+20+20 Lt

Thanks to the wide cooling base, drinks are faster and last
It cools evenly down to the drop.
In this way, up to 50% energy savings compared to conventional
products provides.
Practical tap system; Drink comfortably using one hand
allows to receive Wide spout hose for fast filling even with
particulate drinks and can be easily disassembled and cleaned.
Thanks to the magnetic pallet system, the beverage in the
reservoir
The risk of leaking into the lower engine compartment is
eliminated, thus engine life is extended.
The screwed pallet system provides a homogeneous mixture and
faster beverage allows it to cool. With beverage for perfect
cleaning and hygiene
All contacting parts are easily accessible and quickly
can be cleaned. Polycarbonate bowl is shockproof and food-grade
suitable.It is a suitable solution for small and medium-sized
businesses.Thanks to the level indicator in the dropper, the waste
water It is easily noticed that it needs to be emptied before
overflowing.

Geniş soğutma tabanı sayesinde içecekler daha hızlı ve son
damlasına kadar eşit olarak soğur.
Bu sayede klasik ürünlere göre %50’ye varan enerji tasarrufu
sağlar.
Pratik musluk sistemi; tek el kullanılarak rahatça içecek
alabilmeyi sağlar
Geniş musluk hortumu parçacıklı içeceklerde bile hızlı dolum
sağlar ve kolaylıkla sökülüp temizlenebilir.
Manyetik palet sistemi sayesinde hazne içinde bulunan içeceğin
alt motor bölümüne sızma riski ortadan kalkar, bu sayede
motorun ömrü uzar.
Burgulu palet sistemi homojen bir karışım ve içeceğin daha hızlı
soğumasını sağlar. Mükemmel temizlik ve hijyen için içecekle
temas eden tüm parçalara kolayca ulaşılır ve hızlı bir şekilde
temizlenebilir.Polikarbonat hazne darbeye dayanıklı ve gıda
kullanımına uygundur.
Küçük ve orta ölçekli işletmeler için uygun çözümdür.
Damlalıkta bulunan seviye göstergesi sayesinde atık suyun
taşmadan önce boşaltılması gerektiği rahatlıkla fark edilir.

Beverage Equipments Beverage Equipments
İçecek Ekipmanları İçecek Ekipmanları
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Paslanmaz Su Sebili
S/S Water Dispanser

Köpüklü Ayran Makinası
Sparkling Ayran Machine

Otomatik Portakal Sıkma Makinası
Automatic Orange Juicer

Beverage Equipments
İçecek Ekipmanları
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Service Units Service Units
Servis Uniteleri Servis Uniteleri

Sıcak Servis Ünitesi
Cold Service Unit

Nötr Servis Ünitesi
Notr  Service Unit

Servis Tezgahı Sürgü Kapılı
 Service Unit with Sliding Doors

Servis Tezgahı Ara Raflı
 Service Unit with Intermediate Shelf

Soğuk Servis Ünitesi
Cold Service Unit

Küver Ünitesi
Service Unit
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Open Buffet Service Units Open Buffet Service Units
Açık BüfeServis Uniteleri Açık BüfeServis Uniteleri

314 Çorba Servis Ünitesi 
314 Soup Service Unit

315 Sıcak Servis Ünitesi 
315 Hot Service Unit

316 Unlu Mamül Ünitesi 
316 Bakery Unit

319 İçecek Ünitesi 
319 Begerage Unit

316 Sıcak Servis Ünitesi 
316 Hot Service Unit

317 Sıcak Servis Ünitesi 
317 Hot Service Unit

320 Tabak Servis Ünitesi 
320 Plate Service Unit

321 Tabak Servis Ünitesi 
321 Plate Service Unit
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Sıcak Servis Dolabı
Service Table with Cabinet

Vitrin Soğutmalı Buzdolaplı
Cold Display Unit

Nötr Service Unit
Notr Service Unit

Salat Bar
Salad Bar

Soğuk Servis Ünitesi
Cold Service Unit

Sıcak Servis Unitesi
Service Table with Cabinet

Service Units
Servis Uniteleri
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

İçten Motorlu Reyonlar
Plug-In Cabinets

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

İçten Motorlu Reyonlar
Plug-In Cabinets

Dikey Reyon
Vertical Displaydecks

Dikey Reyon
Vertical Displaydecks

Et & Balık & Meze  Reyonları
Meat & Fish & Appetizer Units
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

Dry-Aged Dolaplar
Dry- Aged Refrigerators

Bar Buzdolapları
Bar Refrigerators

Şişe Soğutucular
Şişe Soğutucular

Pasta Teşhir Dolapları
Pastry Dİsplay Units
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

Setüstü Teşhir Reyonları
Overtop Display Units

Setüstü Teşhir Reyonları
Overtop Display Units

Setüstü Teşhir Reyonları
Overtop Display Units

Setüstü Teşhir Reyonları
Overtop Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units

Pastane Teşhir Reyonları
Cake& Pastry Display Units
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

Et Teşhir Reyonları
Meat Display Units

Et Teşhir Reyonları
Meat Display Units

Et Askı Reyonları
Meat Display Units

Et & Meze Teşhir Reyonları
Meat & Appetizer  Display Units

Et & Meze Teşhir Reyonları
Meat & Appetizer  Display Units

Et & Meze Teşhir Reyonları
Meat & Appetizer  Display Units
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Display Units Display Units
Teşhir Üniteleri Teşhir Üniteleri

Aynalı Balık Teşhir Reyonları
Fish  Display Units with Mirror

Balık Teşhir Reyonları
Overtop Display Units

Kumpir Teşhir Reyonları
Baked Potato Display Units

Dry-Aged Teşhir Dolapları
Dry-Aged Display Units
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Pişiriciler

Display Units
Teşhir Üniteleri

Dondurma Teşhir Reyonları
Ice Cream Display units

Dondurma Teşhir Reyonları
Ice Cream Display units

Dondurma Teşhir Reyonları
Ice Cream Display units
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Profesyonellerin Tercihi...
Et Teşhir Reyonları

Reyon Soğutucular

Et & Meze Teşhir Reyonları

Şarküteri Reyonları

Sütlük Reyonları

Pasta Teşhir Reyonları

Kumpir Reyonları

Meze Reyonları

Kebab Reyonları

Dry - Aged Dolapları

Teşhir Reyonları

Şişe Soğutucular

Soğutmalı Tabut

Hastane Morgları

Soğuk Odalar

Soğutma Üniteleri

Çalışma Tezgahları

Taşıma Ekipmanları

Servis Hatları

Açık Büfe Servis Üniteleri

Showroom

Fincancılar Sitesi, 7098/4 Sk.
No:3 Pınarbaşı/Bornova/İZMİR

Fabrika & Showroom

info@porium.com.tr
www.porium.com.tr

info@porium.com.tr
www.porium.com.tr

0232 479 71 16 0232 479 81 80

Doğanlar, 1580 Sk. D:25K
Bornova/İZMİR
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